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Basic

BASIC
223.4002.000
INOX
227.1220.040
227.1400.040
227.1850.040
227.2020.018
227.2250.045
227.2200.100
227.2420.040
227.4803.040
227.2200.500
227.2200.200

223.4004.000
CERAM

227.1240.040
227.1400.040
227.1860.040
227.2020.018
227.2260.045
227.2200.100
227.2440.040
227.4803.040
227.2200.500
227.2200.200
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2
3
4
5
6
7
8
9
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OPTIMA
223.4302.000
INOX
227.1220.043
227.1400.143
227.1601.043
227.1850.043
227.2020.018
227.2250.045
227.2200.100
227.2220.016
227.2420.043
227.4803.050
227.2200.500
227.2200.200

223.4306.000
CERAM Il

227.1260.043
227.1400.143
227.1601.043
227.1860.043
227.2020.018
227.2260.045
227.2200.100
227.2240.016
227.2440.043
227.4803.050
227.2200.500
227.2200.200

[ entine |
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N = O

CAST
223.4346.000
CERAM I
227.1250.043
227.1400.143
227.1601.043
227.1835.043
227.2020.018
227.2260.045
227.2200.100
227.2240.016
227.2440.050
227.4803.043
227.2200.500
227.2200.200

©
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2
3
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MAJOR
223.5002.000
INOX
227.1420.050
227.1220.050
227.1400.050
227.1601.050
227.1850.050
227.2020.018
227.2250.045
227.2200.100
227.2220.016
227.2420.050
227.4803.050
227.2200.500
227.2200.200

(

223.5006.000
CERAM Il

227.1420.050
227.1260.050
227.1400.050
227.1601.050
227.1860.050
227.2020.018
227.2260.045
227.2200.100
227.2240.016
227.2440.050
227.4803.050
227.2200.500
227.2200.200

1x

1x

1x

2x
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ARENA
223.5502.000
INOX
227.1420.055
227.1220.055
227.1400.055
227.1601.055
227.1850.055
227.2020.018
227.2250.045
227.2200.100
227.2220.016
227.2420.050
227.4803.055
227.2200.500
227.2200.200

223.5506.000
CERAM Il

227.1420.055
227.1260.055
227.1400.055
227.1601.055
227.1860.055
227.2020.018
227.2260.045
227.2200.100
227.2240.016
227.2440.050
227.4803.055
227.2200.500
227.2200.200

2x

1x

2x

2x
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COLLOSEA
223.5802.000
INOX
la 227.1420.057
1b 227.1220.057
2 227.1400.057
3 227.1601.057
4 227.1850.057
5 227.2020.018
6 227.2250.045
7 227.2200.100
8 227.2220.016
9 227.2420.057
10 227.4803.050
11 227.2200.500
12 227.2200.200

1x

1x

2x
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1a 1b 2

Basic Optima - Cast - Major - Arena - Optima - Cast - Major - Arena -
Collosea Collosea

TRy

=0 R

3 4a 4b

Basic - Optima - Cast - Basic Optima - Major - Arena - Collosea
Major - Arena - Collosea INOX

4c 5 6

Optima - Cast - Major - Arena Optima - Cast - Major -
CERAM

Arena - Collosea

(Arena 2x)
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I Important:

Your Barbecook® QuickStart® has an extremely
simple lighting system. Starter fluid or firelighters
should not be used.

Always follow the instructions for use. Please
check before every use if the clips are closed.
The barbecue can not be used when the clips are
open.

INSTRUCTIONS FOR USE

A) Safety:

Fill the QuickStop® (8) with water. Release the
upper part of the Barbecook® by loosening the
clips. The water in the QuickStop® makes the
Barbecook® very stable. This watertank also
functions as ashtray and extinguishes the burning
charcoal.

B) Regulating the fire :
The fire intensity can be regulated in a simple way
by opening or closing the ventilation hole (7).

C) Lighting :

Remove the ground grid (5). Take three double
sheets of newspaper and scrumple them up sepa-
rately in the form of a torch. Insert these sheets
of newspaper in the inner tube (6). Put the ground
grid back in place and spread dry charcoal on top
of the ground grid (do not use too much charcoal
when lighting the barbecue).

Open the ventilation hole (7) and light the newspa-
per throught the hole with a long match or lighter.
The burning paper will light the charcoal. The
smoke you see is produced by the humidity of the
charcoal and the new%)aper. After at least 15 min-
utes, your Barbecook™ is ready for use. (At that
moment, the glowing charcoal is covered with a
fine layer of grey ashes.)

We advise to wait to install the cooking grill on
the barbecue until it is ready for use.

Man_Quickstart_BBC100827_B.indd 9

D) Maintenance:

After having used the barbecue, remove the
ground grid and brush the ashes toward the
centre of the bowl. Afterwards, release the Barbe-
cook® from the QuickStop®

and pour out the water / ash mixture on an ap-
propriate spot.

E) Moving the Barbecook®:

In addition to prevent direct contact with the hot
bowl, the accessories brace can also be used as
a handle to move the grill. Remove the cooking
grid first, then pull the brace upright. Do not move
the grill before it has cooled completely.

FIRST TIME USE

When using the Barbecook® for the first time,
we strongly recommend to have it burn for 30
minutes without cooking meals. This initial period
iS necessary.

USEFUL HINTS AND
PRECAUTIONARY MEASURES

1) Do not use indoors!

2) Always install the barbecue on a solid base,
away from inflammable and meltable objects.

3) Itis recommended to empty out the Quick-
St0p® each time the barbecue has been
used.

4) Make sure that the flames never come in
contact with the lacquered windshield.(Basic
Ceram) Do not use too much charcoal in the
bowl (max. 50%).

5) CAUTION! Do not use spirit or petrol for
lighting or re-lighting! Use only firelighters
complying to EN 1860-3!

6) ATTENTION! This barbecue will become very
hot, do not move it during operation.

7) WARNING! Keep children and pets away,
protect yourselves against the fire.

8) For safety reasons, we advise to keep a
bucket of water or sand in the neighbourhood
of the burning barbecue. Models equipped
with the QuickStop® system shall be filled
with water before use.

20/12/10 09:34



9) Never roast meat in the flames. Wait to put
the cooking grill in place until the charcoal is
covered with a fine layer of ashes. For fatty
food, we recommend to use a grill pan.

10) Always use dry and purified charcoal of the
EN 1860-2 or NBN M11-001 type.

11) Precautionary measures for the enamelled
barbecues :

- Do not use metal or sharp tools. They can
scratch the enamel.

- Do not cool the bowl down with cold
liquids. This may damage the enamel.

- Do not use metal scourers or abrasive
cleaners of any kind. Use sponge or plastic
scourer only.

- If the barbecue is banged against a hard
surface the enamel may chip or break.

GUARANTEE

The Barbecook® comes with a limited two years
warranty on production flaws, from the date of
purchase and to the extent the use corresponds
with the present instructions for use. The receipt
mentioning the date of purchase counts as guar-
antee card.

This Barbecook® is not suited for professional
use.

Wear, corrosion, deformation and discoloration
(especially on stainless steel models) of the parts
that are directly exposed to the fire is quite normal
and will therefore in no event ever be considered
as a production flaw : it is the logical result of
their use. Hence, the ground grid can be strongly
deformed after some time and it is normal to have
this part replaced.

For the enamelled models: it is possible that
sharp edges are not completely covered with
enamel during the

enamelling process. This can not be considered
as a manufacturing - or construction fault and is
not covered by the guarantee.

I'Important : We wish to advise that the barbecue
of the stainless steel models is made of stainless

Man_Quickstart_BBC100827_B.indd 10
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steel AISI 304/430, while the cooking grid and the
accessories brace are made of chromed steel.

STORAGE:

To get many years of service out of your barbecue
it is recommended to purchase a barbecook®-
cover to protect your barbecue.

All chromed parts such as grids and handle
should be stored inside in a dry area after every
use.

I Important :

Les Barbecook® QuickStart® s’allument
facilement et en aucun cas vous aurez besoin

de liquide d’allumage ni de soufflet. Lisez donc
attentivement ce qui suit ! Suivez toujours les
prescriptions du manuel. Veuillez verifier avant
chaque usage si les clips sont fermés. Ne jamais
allumer le barbecue avec les clips ouverts.

MODE D’EMPLOI

A) Sécurité :

Le QuickStop® (8) se remplit d’eau. Pour cela il
suffit de dégraffer la partie supérieure du Barbe-
cook®. Le poids de I'eau augmente la stabilité
du Barbecook® 2 sa base. Le réservoir d’eau fait
également office d’extincteur et de cendrier.

B) Réglage du feu :
Lintensité du foyer peut étre réglée en ouvrant ou
en fermant I'entrée d’air (7).

C) Allumage :

Enlevez la grille de fond (5 ). Froissez trois feuilles
de papier journal (en forme de torche et placez les
dans le tube (6). Ensuite replacez la grille de fond
sur laquelle vous déposez votre charbon de bois
bien sec.

Ouvrez I'entrée d’air (7 ), allumez le papier a sa
base. Ensuite le papier suffira a allumer le charbon
de bois. La fumée dégagée au départ est celle

de I'humidité du papier et du charbon. Au bout

de 15 min., vous pouvez commencer la cuisson.

@ 201210 09:34



(les braises sont recouvertes d’une fine pellicule
grise).

D) Entretien :

Apres utilisation, brossez les cendres vers le
centre de la cuve aprés avoir 6té la grille de fond.
Ensuite, il suffit de verser le mélange cendres/eau
du QuickStop® dans un endroit approprié.

E) Déplacement :

La bague porte accessoires a deux fonctions sup-
plémentaires : I'une est d’éviter tout contact avec
la cuve, I'autre sert a porter le barbecue (enlever
la grille de cuisson) uniquement lorsqu’il n’est pas
en fonction.

PREMIER USAGE

®

A la premiere mise en route, veuillez faire fonc-
tionner le Barbecook® "a blanc", ¢’est a dire sans
aliments, pendant au moins 30 minutes a feu
doux. Ce "rodage" est indispensable.

RENSEIGNEMENTS UTILES ET PRECAUTIONS

1) Ne pas utiliser a l'intérieur !

2) Placez le barbecue sur une surface stable et a

I"écart de matiéres combustibles ou sensibles

a la chaleur.

Il est recommandé de vider le CluickS’[op®

apres chaque usage .

S'assurer que les flammes n'entrent jamais en

contact avec le paravent laqué (Basic Ceram).

Ne pas surcharger la cuve (max. 50%)

ATTENTION ! Ne pas utiliser d'alcool ou

d'essence pour allumer ou rallumer ! Utiliser

uniquement des allume-feux conformes a la

norme européenne EN 1860-3!

ATTENTION ! Ce barbecue va devenir brilant,

ne pas le déplacer pendant son utilisation"

7) AVERTISSEMENT ! Garder a I'écart des en-
fants et des animaux, protégez-vous du feu.

8) Pour toute sécurité il est conseillé d’avoir un
seau d’eau ou de sable pres du barbecue.
Pour les modeles avec un QuickStop® nous
vous conseillons de le remplir a chaque fois
avec de I'eau.

6)

Man_Quickstart_BBC100827_B.indd 11
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9) Ne grillez jamais dans les flammes mais at-
tendez jusqu’a les braises soient recouvertes
d’une fine pellicule grise. Pour des aliments
gras nous vous proposons d’utiliser une grille
antiflamme

10) Toujours utiliser du charbon sec et épuré
respectant la norme EN 1860-2 ou NBN
M11-001.

11) Précautions spéciales pour les barbecues
émaillés:

- Des ustensiles en métal peuvent rayer le
revétement en émail

- Ne versez jamais de liquides froides dans
la cuve chaude car vous risquez d'abimer
I'émail.

- Evitez l'utilisation de poudres a récurer et
tampons métalliques. Préférez I'utilisation
d'éponges et nettoyants peu corrosifs.

- Evitez de cogner le barbecue contre une
surface dure, I'émail peut se casser.

GARANTIE

Votre Barbecook® est garanti deux ans a partir de
la date d’achat du barbecue,

contre tout vice de fabrication et pour autant qu’il
soit utilisé selon les spécifications de ce mode
d’emploi. Le regu ou le ticket de caisse du com-
mergant tient lieu de garantie.

Lusure, la rouille, la déformation et la décoloration
(en particulier de I'acier inoxydable) éventuelle
des pieces

exposées au feu sont normales et en aucun cas
considérées comme vice de fabrication ; c’est le
résultat logique de leur utilisation.

Ainsi, la grille de fond peut, a I'usage, se déformer
fortement et il est normal de la remplacer aprés
un certain laps de temps, fonction du nombre
d’utilisations.

Pour les modeles émaillés, il est possible

que les bords fins ne sont pas complétement
couverts par I'email. Ceci est dil au processus
de I'émaillage et ne peut pas étre considéré
comme une faute de fabrication ou de construc-
tion et n'est donc pas repris sous la garantie.
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I'Important :

Pour les modeles en acier inoxydable, le barbecue
est en acier inoxydable AISI 304/403, sauf la grille
de cuisson et la bague porte accessoires qui sont
en acier chromé.

CONSEILS DE STOCKAGE

Pour prolonger la durée de vie de votre barbecue,
il est recommandé de le protéger avec une housse
barbecook®.

Toutes les pieces chromées comme les grilles

et la bague ne peuvent rester a I'extérieur. Elles
doivent étre rentrées a l'intérieur aprés chaque
utilisation dans un endroit sec.

Wichtig!:

Ihr Barbecook® ist mit QuickStart® ausgestattet.
Dieses System erlaubt das Anziinden lhres Grills
mit einfachem Zeitungspapier und sorgt nach
einer Viertelstunde fiir grillbereite Kohle, ohne daf
Sie Anziindefliissigkeiten oder sonstige Hilfsmittel
benotigen. Folgen Sie immer der Gebrauchsanlei-
tung. Erist darauf zu achten das die Rasterungen
immer geschlossen sind. Das gerdt ist nicht im
Betriebsbereitungszustand wenn die Rasterungen
geoffnet sind.

GEBRAUCHSANLEITUNG

A) Sicherheit:

QuickStop® (8) mit Wasser fillen. Dazu zuerst
das Oberteil lhres Barbecook®, durch Offnen der
Klemmen abnehmen. Das Wasser im QuickStop®
erhoht die Stabilitit Ihres Barbecook®. Dieser
Wasserbehdlter funktioniert ebenfalls als Aschen-
kasten und loscht die herabfallende, gliihende
Holzkohle.

Man_Quickstart_BBC100827_B.indd 12
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B) Regelung der Glut:

Die Intensitat der Glut kann einfach durch Offnen
und SchlieBen des Luftzufuhrreglers (7) geregelt
werden.

C) Anziinden:

Kohlenrost wegnehmen (5). Drei Doppelseiten
Zeitungspapier jeweils in Fackelform zerkniillen
und von oben in den Grillfu einfiihren (6). Koh-
lenrost zurticklegen und trockene Holzkohle darauf
verteilen (beim Anziinden nicht zuviel Holzkohle
verwenden).

Luftzufuhrregler (7) 6ffnen und das Zeitungs-
papier mit einem langen Streichholz oder einem
Anziinder anziinden. Das brennende Papier geniigt
um die Kohle anzuziinden. Die Rauchentwick-
lung, die nach dem Anziinden entsteht, ist der
Feuchtigkeit der Kohle und des Zeitungspapiers
zuzuschreiben. Nach mindestens 15 Minuten ist
Ihr Barbecook® gebrauchsfertig (die gliihende
Holzkohle ist dann mit einer feinen, grauen
Aschenschicht bedeckt).

Wir empfehlen lhnen, den Grillrost erst auf Ihren
Grill zu legen, wenn Sie zu Grillen beginnen.

D) Pflege:

Nach Gebrauch den Kohlenrost entfernen und die
Asche zur Mitte der Kohlenwanne biirsten. Danach
wieder das Oberteil Inres Barbecook® abnehmen,
QuickStop® entnehmen, so daB Sie einfach die
Mischung Wasser/Asche an einem dazu geeignet-
en Ort ausgieBen konnen.

E) Transport:

Der Zusatzbiigel hat zwei zuséatzliche Funktionen.
Einerseits vermeidet dieser Biigel, daB Sie direkt
mit der heiBen Kohlenwanne in Kontakt kommen,
und andererseits konnen Sie gleich nach dem Ge-
brauch und nach Entfernen des heien Bratrostes
den Bligel nach oben klappen und als Handgriff
verwenden, um den Grill zu Transportieren. Sie
sollten dies aber erst machen, nachdem der Grill
vollig abgekiinlt ist.
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ERSTER GEBRAUCH

Beim ersten Gebrauch Ihres Barbecook® wird
empfohlen, das Feuer zuerst dreiBig Minuten lang
brennen zu lassen, ohne zu Grillen. Diese Einlauf-
periode ist notwendig.

NUTZLICHE HINWEISE UND VORKEHRUNGEN

1) Nicht in Innenrdumen verwenden!

2) Den Grill immer auf einen festen Untergrund
stellen, auBer Reichweite von brennbaren oder
schmelzbaren Gegenstanden.

3) Es wird empfohlen, den QuickStop® nach
jedem Gebrauch zu leeren.

4) Achten Sie darauf, dass die Flammen nicht
in Kontakt mit dem lackierten Windschutz
kommen(Basic Ceram). Nicht zuviel Holzkohle
in die Kohlenwanne geben (hochstens 50%
fullen).

9) ACHTUNG! Keinen Spiritus oder Benzin zum
Anziinden oder erneuten Anziinden ver-
wenden! Nur Feueranziinder verwenden, die
EN 1860-3 erfiillen.

6) ACHTUNG! Dieser Grill wird sehr heiB,
wéhrend der Benutzung nicht bewegen.

7) WARNUNG! Kinder und Haustiere fernhalten.

8) Als zusdtzliche SicherheitsmaBnahme raten
wir Ihnen, stets einen Eimer Wasser oder
Sand in die Nahe des brennenden Grills zu
stellen. Fir die mit QuickStop® ausgestat-
teten Modelle wird empfohlen, diesen vor
jedem Gebrauch mit Wasser zu fiillen.

9) Grillen Sie nie in den Flammen. Warten Sie
bis die Holzkohle mit einer feinen Aschens-
chicht bedeckt ist. Fiir fettes Grillgut wird der
Gebrauch einer Grillpfanne empfohlen.

10) Immer trockene und gereinigte Holzkohle
entsprechend EN 1860-2 oder NBN M11-001
verwenden.

11) Gebrauchsanleitung fiir emailierte Grillgerate
- Nicht sachgeméBer Gebrauch schlieft jede
Garantie aus !

. Die emaillierten Flachen nicht mit Metallge-
genstanden bearbeiten.

. GieBen Sie nie kalte Flussigkeiten auf heiBe
emaillierte Oberflachen. GroBe Temperatu-

Man_Quickstart_BBC100827_B.indd 13
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runterschiede kdnnen das Email beschadi-
gen.

. Meiden Sie den Gebrauch starker Scheuer-
mittel oder Topfkratzer.

. Wir raten lhnen eine Biirste oder Kunstst-
offschwdmme und barbecook Spezialreini-
ger fir Email an.

. Bitte harte StoBe vermeiden, da die
Emailoberfliche sonst abplatzen kann.

GARANTIE

Ihr Barbecook® hat eine Garantie auf evtl.
Herstellungsmangel von zwei Jahren ab Kaufda-
tum, soweit er, wie in dieser Gebrauchsanleitung
beschrieben verwendet wurde. Ihr Kassenbeleg
mit Angabe des Datums gilt als Garantieschein.

Dieser Barbecook® ist nicht geeignet fiir gewer-
bliche Zwecke.

Eventueller Verschlei, Rostbildung, Verformung
und Verfarbung (insbesondere bei den Modellen
aus rostfreiem Stahl) der Unterteile, die direkt dem
Feuer ausgesetzt sind, sind normal und stellen

auf keinen Fall Herstellungsfehler dar: sie sind das
logische Ergebnis lhres Gebrauchs.

Der Kohlenrost kann sich zum Beispiel nach
gewisser Zeit stark verformen und es ist normal,
diesen zu ersetzen.

Schmale Rander und Kanten emaillierter

Teile konnen in der Herstellung nicht immer
geschlossen mit Email bedeckt werden. Dies
ist kein Herstellungsmangel und unterliegt nicht
der Garantie.

Wichtig!

Fiir die Modelle aus rostfreiem Stahl weisen wir
darauf hin, daB der Grill selbst aus rostfreiem
Stahl AISI 304/430 gefertigt ist, wahrend der
Grillrost und der Zusatzbiigel aus Chromstahl
hergestellt sind.

20/12/10 09:34
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AUFBEWAHREN DES GRILLS:

Der Gebrauch einer Abdeckhaube wird die
Lebensdauer lhres Grills verlangern. Verchromte
Unterteile, sowie Bratgrill und Biigel miissen
nach Gebrauch und Reinigung trocken gelagert
werden.

I Belangrijk :

Uw Barbecook® QuickStart® heeft een uiterst
eenvoudig aanmaaksysteem waardoor u in geen
enkel geval aanmaakvloeistof of andere aanmaak-
middelen hoeft te gebruiken.

Volg steeds de gebruiksaanwijzingen.

De barbecue enkel aansteken indien de clipsen
gesloten zijn. Voor elk gebruik nagaan of de
clipsen goed gesloten zijn.

GEBRUIKSAANWIJZING

A) Veiligheid :

Vul de QuickStop® (8) met water. Hiervoor moet
u het bovenste gedeelte van uw Barbecook®
losmaken door middel van de clips. Het water in
de QuickStop® verhoogt de stabiliteit van uw
Barbecook®. Dit waterreservoir functioneert tevens
0ok als asbak en dooft de gloeiende houtskool.

B) Regelen van het vuur :

De intensiteit van het vuur kan op een eenvoudige
manier geregeld worden

door het openen of sluiten van de luchttoevoer-
regelaar (7).

C) Aanmaken:

Neem het grondrooster weg (). Neem drie
dubbele vellen krantenpapier en verfrommel ze
elk afzonderlijk in toortsvorm. Steek deze vellen
krantenpapier in de buis (6). Plaats het gron-
drooster terug en giet hierop droge houtskool (bij
het aansteken niet té veel houtskool gebruiken).

Open de luchttoevoerregelaar (7) en steek hier-
langs de kranten aan met behulp van een lange

Man_Quickstart_BBC100827_B.indd 14
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lucifer of aansteker. Het brandende papier volstaat
om de kolen aan te steken. De rookontwikkeling
die ontstaat na het aansteken is te wijten aan de
vochtigheid van de kolen en het krantenpapier. Na
minimum 15 minuten is uw Barbecook™ klaar
voor gebruik (de gloeiende houtskool is op dit mo-
ment met een fijn grijs aslaagje bedekt).

Wij raden u aan het braadrooster pas op uw
barbecue te plaatsen eenmaal deze klaar is voor
gebruik.

D) Onderhoud :

Verwijder na gebruik het grondrooster en borstel
de assen naar het midden van kuip. Daarna maakt
u uw Barbecook® los van de QuickStop® en kan
u gemakkelijk het mengsel water / assen weg-
gieten op een daartoe aangewezen plaats.

E) Verplaatsen :

De accessoirebeugel heeft twee bijkomende
functies. Enerzijds weerhoudt deze beugel u ervan
in direct ontact te komen met de hete kuip en
anderzijds kan u na gebruik en na het wegnemen
van het braadrooster de beugel rechtop plaatsen
en als handvat gebruiken om de barbecue op te
nemen en te verplaatsen. Dit mag u echter enkel
doen op het ogenblik dat de barbecue volledig
afgekoeld is.

EERSTE GEBRUIK

Bij het eerste gebruik van uw Barbecook® raden
wij u ten stelligste aan deze dertig minuten te
laten branden zonder gerechten te bereiden. Deze
inwerkperiode is noodzakelijk.

NUTTIGE TIPS EN
VOORZORGSMAATREGELEN

Niet binnenshuis gebruiken.

Plaats de barbecue steeds op een vaste
ondergrond uit de buurt van brandbare en
smeltbare voorwerpen.

Het is aanbevolen de (ZluickStop® na elk
gebruik te ledigen
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4) Zorg ervoor dat de viammen nooit in contact
komen met het gelakte windscherm (Basic
Ceram). Giet niet te veel houtskool in de kuip
(max. 50%).
9) Gebruik geen alcohol of benzine bij het aan-
steken of aanwakkeren van het vuur. Gebruik
enkel aanmaakproducten die voldoen aan EN
1860-3!
6) OPGELET! Dit toestel wordt heel warm, ver-
plaats hem nooit vooraleer het vuur volledig
gedoofd is en hij volledig afgekoeld is.
7) WAARSCHUWING! Houd kinderen en dieren
op een veilige afstand van het toestel,
bescherm u tegen het vuur. Laat het toestel
nooit onbewaakt achter.
8) Voor alle veiligheid raden wij u aan steeds
een emmer water of zand in de nabijheid van
de brandende barbecue te plaatsen. Voor de
modellen uitgerust met een chkStop is het
aangewezen deze voor elk gebruik met water
te vullen.
9) Rooster nooit in de viammen. Wacht met
roosteren tot de houtskool met een fijne
aslaag bedekt is. Voor vette etenswaren raden
wij het gebruik van een grillpan aan.
10) Gebruik steeds droge en gezuiverde houtskool
die beantwoordt aan NBN M 11-001 of EN
1860-2.
11) Speciale voorzorgsmaatregelen voor de geé-
mailleerde modellen. Inbreuken hierop vallen
nlet onder de garantie :
- Metalen en/of scherpe voorwerpen kunnen
het email beschadigen.

- Giet nooit koude vloeistoffen in de warme
kuip hierdoor kan u het email beschadigen.

- Vermijd het gebruik van al te sterke
of schurende reinigingsmiddelen en
schurende of metalen sponsjes. Gebruik
liever een borstel of nylon sponsie.

- Vermijd het stoten van de barbecue tegen
een hard oppervlak. Op die manier bescha-
digt u het email.

Man_Quickstart_BBC100827_B.indd 15

GARANTIE

Uw Barbecook® geniet een garantie van twee
jaar op alle fabricagefouten en dit vanaf de datum
van aankoop en in die mate dat het gebruik in
overeenstemming is met deze gebruiksaanwijzing.
Uw kasticket met vermelding van de datum van
aankoop is uw garantiebewijs.

Deze Barbecook® is niet geschikt voor profes-
sionele doeleinden.

Eventuele slijtage, roestvorming, vervorming en
verkleuring (in het bijzondere bij de roestvrijstalen
modellen) van de onderdelen die rechtstreeks
blootgesteld zijn aan het vuur zijn normaal en
worden onder geen enkel beding aanzien als
fabricagefouten: het is het logische resultaat van
hun gebruik.

Hierdoor kan het grondrooster na enige tijd sterk
vervormen en het is normaal dit onderdeel te
vervangen.

Door het specifieke procédé van emailleren, is
het bij deze modellen soms mogelijk dat fijne
randen niet volledig met email bedekt werden.
Dit wordt niet gezien als een fabricage- of
constructiefout en valt dus ook niet onder de
garantie.

I Belangrijk: Voor de modellen in roestvrij staal
wijzen wij erop dat de barbecue zelf uit roestvrij
staal AISI 304/430 vervaardigd is terwijl het
braadrooster en de accessoirebeugel gemaakt zijn
uit verchroomd staal.

OPBERGING VAN HET TOESTEL

Om de levensduur van uw toestel te verlengen be-
schermt u uw toestel best met een barbecook®-
hoes.

Alle verchroomde onderdelen zoals roosters en
beugel dienen na elk gebruik binnenhuis en op een
droge plaats bewaard te worden.
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llmportante! :

Su Barbecook® QuickStart® tiene un sistema de
encendido muy simple que ya no exige ni liquido
de encendido ni otros medios.

Siga siempre las instrucciones para su buen
funcionamiento.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

A) Seguridad :

Llene el QuickStop® (8) con agua. Para esto tiene
que deshacer la parte superior de su Barbecook®
por medio de un sujetador. El agua en el Quick-
Stop® aumenta la estabilidad de su Barbecook®.
Este recipiente de agua funciona también como
cenicero y extingue el carbon de lena ardiente.

B) Ajustar el fuego :

La intensidad del fuego puede regularse de
manera simple abriendo o cerrando la palanca de
alimentacion de aire (7).

C) Encender :

Saque la parrilla base (5). Tome tres hojas de
papel de periddico y arruguelas cada una por
separado en forma de antorcha. Introduzca estas
hojas de papel en el tubo (6). Vuelva a poner la
parrilla base y vierta sobre ésta carbon de lena
seco (no utilice demasiado carbon de lefia al
encender).

Abra la palanca de alimentacion de aire (7) y
encienda los periddicos con la ayuda de un
fosforo largo o un encendedor. El papel encendido
basta para encender los carbones. La formacion
de humo que se produce después del encendido
es debido a la humedad de los carbones y del
papel de periddico. Después de 15 minutos como
minimo su Barbecook® esta lista para su uso.
(En este momento el carbon de lena esta cubierto
con una capa de ceniza fina y gris).

Aconsejamos poner la parrilla para asado sobre
su barbacoa solamente una vez que ésta esté lista
para su uso.

®
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D) Mantenimiento :

Quite después de uso la parrilla de base y cepille
las cenizas al centro de la cuba. Después suelte
su Barbecook® del QuickStop® de modo que
pueda facilmente verter la mezcla agua/cenizas en
un sitio indicado a este fin.

E) Traslacion :

La horquilla de accesorios tiene dos funciones se-
cundarias. Por un lado esta horquilla impide tener
un contacto directo con la cuba muy caliente y
por otro es posible poner la horquilla derecha
después de usar, quitar la parrilla muy caliente y
utilizarla como mango para recoger y trasladar la
barbacoa. Sin embargo puede solamente hacerlo
en el momento en que la barbacoa se ha enfriado
totalmente.

PRIMER USO

Para el primer uso de su Barbecook® le aconse-
jamos hacerlo arder durante unos treinta minutos
sin asar comida. Este tiempo de preparacion es
esencial.

CONSEJOS UTILES Y MEDIDAS DE
PRECAUCION

No utilizar en interiores.

Coloque la barbacoa siempre en una base fija
lejos de objetos inflamables.

Es recomendable vaciar el QuickStop®
después de cada uso.

Asegurese de que las llamas no entren nunca
en contacto con el paravientos lacado (Basic
Ceram). No utilice demasiado carbon de lena
en la cuba (max. 50%).

PRECAUCION. No utilice alcohol o gasolina
para encender la barbacoa. Utilice exclusiva-
mente encendedores conformes con la norma
EN 1860-3”

ATENCION. Esta barbacoa alcanza temperatu-
ras muy altas. No la mueva mientras esté en
funcionamiento.

ADVERTENCIA. Mantenga alejados a los
ninos y a las mascotas
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8) Paratoda seguridad, le aconsejamos siempre
tener un balde de agua o arena cerca de
la barbacoa quemando. Para los modelos
equipados de un QuickStop®, es aconsejable
llenarlos con agua antes de cada uso.

9) Nunca asar a la parrilla dentro de las llamas.
Espere para asar hasta que el carbon de
lefia esté cubierto con una capita de ceniza
fina. Para comestibles grasos, aconsejamos
utilizar una sartén para el asador.

10) Utilice siempre carbon vegetal purificado y
seco tipo EN 1860-2 o NBN M11-001.

11) Medidas de precaucion especiales para los
modelos esmaltados. El incumplimiento de
estas medidas anulara la garantia:

- Los objetos metalicos y/o cortantes
pueden danar el esmalte.

- No vierta nunca liquidos frios en la cuba
caliente, ya que podria danar el esmalte.

- Evite el uso de productos de limpieza
demasiado fuertes o abrasivos, asi como
esponjas abrasivas o metalicas. Es mejor
utilizar un cepillo 0 una esponja de Nylon.

- Evite golpear la barbacoa contra superfi-
cies duras. De este modo danara el
esmalte.

GARANTIA

Su Barbecook® tiene una garantia de dos afios
para todos los defectos de fabricacion y desde
la fecha de compra y en la medida que el uso
concuerde con este modo de empleo. Su tiquet
mencionando la fecha de compra es su certifi-
cado de garantia.

Su Barbecook® no es apto para fines profesion-
ales.

Desgaste eventual, corrosion, deformacion y
decoloracion (especialmente con los modelos en
acero inoxidable) de las piezas que son directa-
mente expuestas al fuego, son fendmenos nor-
males y no son, bajo ningun concepto, considera-
dos como defectos de fabricacion: es el resultado
l6gico de su uso.

La parrilla base puede facilmente deformarse y es
una cosa normal reponer esta pieza.
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Debido al procedimiento de esmaltado especi-
fico, los bordes finos de estos modelos podrian
no estar totalmente cubiertos de esmalte. Esto
no se considera un fallo de fabricacion y/o
construccion, quedandose por lo tanto fuera de
la garantia.

llmportante!

Para los modelos en acero inoxidable, observa-
mos que la barbacoa misma esta fabricada en
acero inoxidable AISI 304/430 mientras que la
parrilla para asado y la horquilla de accesorios
estan hechas de acero cromado.

GUARDAR EL APARATO

Para prolongar la vida atil de su aparato, es acon-
sejable protegerlo con una funda barbecook®.
Todas las piezas cromadas, como las parrillas y la
abrazadera, deberan guardarse tras cada uso en
un lugar seco en casa.

I Importante:

Il Vostro Barbecook® QuickStart® & munito di un
sistema di accensione molto facile. E’ superfluo
I'uso di fluidi o cubetti per accendere il barbecue.
Osservare sempre le istruzioni per I'uso.

ISTRUZIONI PER LUSO

A) Sicurezza :

Riempire il QuickStop® (8) di acqua. Allentare la
parte superiore del Barbecook® mediante le due
chiusure a leva. Lacqua del QuickStop® aumenta
la stabilita del Barbecook®. Questo serbatoio per
I'acqua serve anche da posacenere e per speg-
nere la carbonella rovente.

B) Regolazione del fuoco :
Lintensita del fuoco puo essere regolata aprendo
0 chiudendo i fori di ventilazione (7).

C) Accensione :
Togliere la griglia di base (5). Accartocciare tre
fogli di giornale separatamente e inserirli nel tubo
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(6). Rimettere la griglia di base e coprirla con uno
strato di carbonella asciutta
(non usare troppa carbonella per I’accensione).

Aprire i fori di ventilazione (7) e accendere i

fogli di giornale attraverso questi fori con un
fiammifero lungo. La carta bruciante basta per
accendere la carbonella. Il fumo che si sviluppa
dopo I'accensione & dovuto all’'umidita della carta
di giornale e della carbonella. Dopo 15 minuti il
vostro Barbecook® ¢ pronto per I'uso (sulla brace
rovente si & formato un sottile strato di cenere

grigia).

Vi consigliamo di mettere la griglia di cottura sul
barbecue soltanto quando é pronto per 'uso.

D) Pulizia :

Dopo 'uso, togliere la griglia di base e spazzolare
la cenere verso il centro del braciere. Poi rimuo-
vere il Barbecook® dal QuickStop®. Il misto di
acqua e di cenere puo allora essere buttato via.

E) Spostamenti :

I manglione accessorio ha due funzioni sup-
plementari : da una parte evita che si tocchi il
braciere rovente e dall’altra puo essere messo

in posizione verticale e, dopo la rimozione della
griglia di cottura, essere utilizzato come manico
per sollevare e spostare il barbecue. Non spostare
il barbecue prima che sia completamente raffred-
dato.

PRIMO USO

Quando usate il Barbecook® per la prima volta,

Vi consigliamo di lasciare bruciare la brace per al-
meno 30 minuti senza alimenti. Questo operazione
iniziale & necessaria.

INFORMAZIONI UTILI E PRECAUZIONI

1)
2)

Non utilizzate il barbecue all'interno!
Sistemare sempre il barbecue su una superfi-
cie stabile e mai vicino a oggetti infiammabili
o fondibili.
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Vi consigliamo di vuotare sempre il Quick-

Stop® dopo I'uso.

Assicuratevi che le fiamme non vengano mai

a contatto con la protezione (Basic Ceram).

Non mettere troppa carbonella nel braciere.

Riempirlo a meta al massimo (50%).

ATTENZIONE! Non utilizzate alcol o benzina

per accendere o riaccendere! Utilizzate esclu-

sivamente materiali conformi a EN 1860-3!

ATTENZIONE! Questo barbecue puo diventare

molto rovente, non lo spostate durante il

funzionamento.

ATTENZIONE! Tenere fuori dalla portata di

bambini e animali.

Per maggior sicurezza. Vi consigliamo di met-

tere sempre un secchio riempito di acqua o di

sabbia vicino al barbecue. Per i modelli muniti

di QuickStop®, consigliamo di riempire sem-

pre il serbatoio per I'acqua prima dell’'uso.

Non cuocere mai direttamente sulle fiamme.

Aspettare fino a quando si é formato uno

strato di cenere grigia sulla superficie della

brace. Per alimenti grassi consigliamo I'uso di

una padella a grigliare.

10) Utilizzate sempre carbonella asciutta e depu-

rata del tipo EN 1860-2 o NBN M11-001.

11) Precauzioni speciali per modelli smaltati.

Danni risultanti dalla mancata osservanza di

queste precauzioni non sono coperti dalla

garanzia:

- Oggetti metallici e/o appuntiti possono
rovinare la smaltatura.

- Non versare mai liquidi freddi in una vasca
calda. Puo rovinare la smaltatura.

- Non utilizzare mai detergenti forti o abrasivi
né spugnette metalliche. E' preferibile
utilizzare uno spazzolino o0 una spugnetta di
nylon.

- Non urtare il barbecue contro una superfi-
cie dura. Rovinera la smaltatura.
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GARANZIA

®

Forniamo una garanzia valevole per la durata di
due anni dalla data dell’acquisto. La garanzia co-
pre tutti i difetti di fabbrica a condizione che I'uso
sia conforme alle istruzioni per I'uso. Lo scontrino
con la data dell’acquisto vale come garanzia.

Questo Barbecook® ¢ inadatto per uso profes-
sionale.

Leventuale usura, corrosione, deformazione e
scolorimento (in particolare per i modelli in ac-
ciaio inossidabile) delle parti che sono diretta-
mente esposte al fuoco, sono normali e non sono
mai considerate come difetti di fabbrica. E il risul-
tato logico del loro uso. A causa dell’esposizione
al fuoco, la griglia di base si deformera e dovra
essere sostituita.

A causa del procedimento specifico di smaltatu-
ra occorre che i bordi fini di questi modelli non
siano completamente coperti di smalto. Non &
considerato come un difetto di fabbricazione e/o
di costruzione e di conseguenza non é coperto
dalla garanzia.

I Importante :

Per i modelli in acciaio inossidabile Vi informiamo
che il barbecue stesso € in acciaio inossidabile
AISI 304 e/0 430 e che la griglia di cottura e il
maniglione sono in acciaio cromato.

METTERE A POSTO IL BARBECUE

Per prolungare la durata della vita del vostro
barbecue é consigliabile proteggerlo per mezzo di
una fodera barbecook®,

Dopo ogni uso tutti gli elementi cromati come le
griglie e I'anello vanno conservati in casa in un
luogo secco.
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| Importante :

E extremamente simples acender o seu Bar-
becook® QuickStart®, pois ndo necessita de
utilizar qualquer liquido combustivel nem qualquer
outro meio combustivel.

Siga sempre 0 modo de emprego

MODO DE EMPREGO

A) Seguranga :
Encha o QuickStop®
preciso desprender a parte superior do seu Barbe-
cook® através das molas. A aguano QuickStop®
aumenta a estabilidade do seu Barbecook®. Este
reservatorio de agua também funciona como
cinzeiro e apaga o carvao em brasa.

(8) com agua. Para isso €

B) Regulagao da brasa :
A intensidade da brasa pode ser regulada de
maneira muito simples: é so abrir ou

fechar mais o regulador do suprimento de ar (7).

C) Acendimento:

Retire a grelha de base (5). Tome trés folhas
duplas de papel de jornal e amarrote-as uma por
uma em forma de tocha. Ponha os papéis assim
amarrotados dentro do tubo (6). Recoloque a
grelha de base e deite carvao seco por cima
(ndo ponha demasiado carvao para acender o
aparelho).

Abra o regulador do suprimento de ar (7) e acen-
da por aqui os jornais, por meio de um fosforo
comprido ou um isqueiro. O carvao comecara a
arder assim que o papel estiver a arder. A fumaga
que surge depois de ter acendido o papel é devida
a humidade do carvao e do papel de jornal.
Espere pelo menos 15 minutos antes de utilizar o
seu Barbecook® para a preparagao de alimentos
(0 carvao em brasa estara entao coberto de uma
fina camada de cinzas).

20/12/10 09:34



E aconselhavel no instalar a grelha de assar no
grelhador antes que este estiver pronto para o
uso.

D) Manutencao :

Depois do uso, retire a grelha de base e varra

as cinzas para 0 meio do recipiente. Em segmda
retire o seu Barbecook® do QumkStop . Desta
maneira, podera facilmente deitar fora, num local
apropriado, a mistura de agua e cinzas.

E) Transporte :

0 porta-acessorios tem duas fungdes suplemen-
tares. Por um lado, enquanto estiver a usar o
grelhador, este dispositivo evita o contacto directo
com o recipiente quente. Por outro lado, depois
do uso e apos ter retirado a grelha de assar, o dis-
positivo pode ser endireitado e servir como pega
para levantar o grelhador e transporta-lo. Mas
atencao: isto so pode ser feito quando o grelhador
estiver completamente arrefecido.

PRIMEIRA UTILIZACAO

Quando usar pela primeira vez o seu Barbe-
cook®, aconselhamos que o deixe arder durante
trinta mlnutos sem preparar alimentos. Este perio-
do de accéo inicial é absolutamente necessario.

INFORMAGOES UTEIS E MEDIDAS DE
PRECAUCAO

1)

Nao utilize no interior!

0 grelhador deve ser posto num lugar plano e
firme, fora do alcance de objectos inflamaveis
e fundiveis.

Aconselha-se esvaziar o QuickStop® depois
de cada uso.

Certifique-se de que as chamas nunca entram
em contacto com a protecgao contra o vento
envernizada (Basic Ceram). Nao ponha dema-
siado carvao no recipiente (no maximo 50%).
CUIDADO! Nao utilize alcool ou gasolina

para acender ou reacender! Utilize apenas
acendalhas em conformidade com a norma
EN 1860-3!
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ATENGAO! Este grelhador ira ficar muito

quente, ndo 0 mova durante a sua utilizagao.

AVISO! Mantenha criangas e animais afasta-

dos.

Por motivos de seguranga aconselhamos

que mantenha sempre um balde com agua

ou areia nas proximidades do grelhador
quando este estiver em uso. Para 0s modelos
equipados com o chkStop aconselha-se
enché-lo de agua antes de cada uso.

Nao grelhe os seus alimentos directamente

nas chamas. Nao grelhe os alimentos antes

que o carvao esteja coberto de uma fina
camada de cinzas. Para alimentos muito gor-
durosos, aconselhamos o uso de uma panela
de grelhar.

10) Utilize sempre carvao seco e purificado do

tipo EN 1860-2 ou NBN M11-001.

11) Precaugoes particulares para os modelos

esmaltados. A violagao destas precaugoes

nao é coberta pela garantia:
- 0 esmalte pode ser danificado por objectos
metais e/ou pontiagudos.

- Nuca deitar liquidos frios numa tina quente,
isso pode danificar o esmalte.

- Evitar a utilizacao de detergentes fortes ou
abrasivos bem como de esponjas de fibra
abrasiva ou esfregoes de palha de ago.
Utilizar de preferéncia uma escova ou uma
esponja de nylon.

- Evitar que o barbeque choca com super-
ficies duras. Desta maneira, o esmalte
sera danificado.

GARANTIA

0 seu Barbecook® tem uma garantia de dois
anos contra todos os erros de fabricagao, a partir
da data de compra e na medida em que se usar 0
grelhador de acordo com este modo de emprego.
0 taldo de compra, indicando a data de aquisicao,
¢ a sua garantia.

Este Barbecook® nio é apropriado para fins
profissionais.

E normal que possam surgir desgaste, ferrugem,
deformacao e descoloragao (principalmente nos
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modelos de aco inoxidavel) nas partes que estao
directamente expostas as chamas, e isto nao
pode, de forma alguma, ser considerado como
erro de fabricagao: € uma consequéncia logica do
Seu uso.

Por isto, a grelha de base podera deformar-se
fortemente ap0s algum tempo, e é

normal que esta parte tera de ser substituida.

Em consequéncia do processo especifico de
esmaltar é possivel que nestes modelos as bor-
das finas nao ficam inteiramente cobertas de
esmalte. Nao se trata de um erro de fabricagao
e/ou de construgéo e, pois nao é coberto pela
garantia.

I Importante :

Para 0os modelos em aco inoxidavel, assinala-se
que o grelhador propriamente dito € feito de aco
inoxidavel AlSI

304/430, ao passo que a grelha de assar e o
porta-acessorios sao feitos de ago cromado.

ARRUMAR 0 APARELHO

Para prolongar a duracédo da vida do seu aparelho,
deve protegé-lo com a capa barbecook®.

As partes cromadas como, por exemplo, grelhas
e argola, devem ser guardadas dentro da casa e
num lugar seco depois de cada utilizagao.

Viktigt !

Denna Barbecook grill har ett mycket effektivt
tandningssystem "QuickStart®" som gor all tand-
vatska och andra tdndningsmedel helt onddiga.
FOlj alltid instruktionerna i bruksanvisningen.

BRUKSANVISNING

A) Sdkerhet :

Fyll foten, “QuickStop®” (8) med vatten. For

att kunna gora det maste du forst lossa klam-
morna nere pa tandroret och lyfta av dvre delen.
Vattnet i foten "QuickStop®" gor nu att grillen star
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stadigare och att du snabbt, efter avslutad grilln-
ing kan sldcka grillen genom att raka ner gloden i
“QuickStop®”.

B) Att reglera varmen :

Varmen pa grillgloden kan regleras genom att
oppna eller stdnga luftspjallet som pa sa satt okar
eller minskar lufttillforseln (7)

C)Att tanda

Avldgsna bottengallret (5). Ta tre dubbla sidor av
en vanlig dagstidning och knyckla ihop dem var
for sig i form av facklor. Stick ner tidningspappret
i tandroret (6). Lagg tillbaka bottengallret och hall
pé torr trakol. OBS! Anvénd inte mer kol &n vad
som gar at till en grillning.

Oppna luftspjallet nere pa tandroret (7) och tind
tidnings-papperet genom halet med en téndsticka
eller tandare. Det brinnande tidningspappret racker
for att tdnda kolet. Rokutvecklingen som uppstar
en kort stund nér du tént pd, kommer frén fukten

i papperet och kolet. Efter max 10 - 15 min dr din
Barbecook grill klar att

anvéndas. Vi rekommenderar att du véantar med
att placera grillgallret pa grillen tills dess att den &r
fardig for anvandning.

D) Underhall :

Nar grillen &r helt sldckt kan du enkelt borsta ned
askan och Gverblivet kol i foten “QuickStop®”.
Lossa sedan klammorna, lyft av Gvre delen och
tom ut blandningen av vatten/aska pa lamplig
plats.

E) Att flytta grillen :

Tillbehdrsbygeln som sitter placerad pa fram-
kanten av grillskdlen har tre funktioner, som
berdringsskydd mot den varma grillen, att hanga
grilltillbehdr pa, och genom att félla bygeln rakt
upp kan du enkelt lyfta grillen och flytta den.
OBS ! Flytta aldrig grillen forrén den &r helt slackt
och svalnat helt.
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FORSTA ANVANDNINGSTLLFALLET

®

GARANTI

Innan du anvander din Barbecook-grill forsta
gangen maste du lata den brinna ¢:a 30 min. Utan
nagon mat pd. Det dr absolut nddvéndigt att elda
in grillen pa detta sétt forsta gangen du skall grilla.

NYTTIGA TIPS SAKERHETSATGARDER

1) Anvédnd ej inomhus!

Placera alltid grillen pa ett fast och stadigt

underlag utan farlig nérhet till foremal som

kan fatta eld eller smalta.

Tém om mojligt QuickStop® pd aska efter

varje grillning.

Anvénd inte for mycket grillkol nér du grillar,

fyll pa efter hand istallet (50%). Se till att

elden inte kommer i kontakt med det lack-
erade vindskyddet (Basic Ceram).

0BS! Anvand inte sprit eller bensin for

antandning eller aterantdndning! Anvand

endast grilltdndare som Gverensstimmer med

EN 1860-3!

SE UPP! Utomhusgrillen kommer att bli ytterst

het, flytta inte pd den medan den anvéands.

VARNING! Hall utom rackhéall fran barn och

sdllskapsdijur.

Undvik att grilla 6ver oppen ldga, vénta tills en

fin glod uppstar, det blir béttre resultat da.

Om du grillar fet eller kraftigt marinerad mat

som droppar, kan du med fordel anvanda en

Barbecook grillpanna.

10) Anvénd alltid torrt och renat grillkol av typen
EN 1860-2 eller NBN M11-001.

11) Specialanvisningar for de emaljerade model-
lerna. Garantin gdller inte om dessa anvisnin-
gar inte foljs:

- Féremal av metall och/eller vassa foremal
kan skada emaljen.

- Hall aldrig kalla vétskor i den varma skélen
da detta kan fororsaka skador p& emaljen.

- Undvik att anvénda for starka rengorings-
medel eller skur- eller metallreng0ringss-
vampar. Anvédnd hellre en borste eller en
svamp av nylon.

- Undvik att st6ta grillen mot en hérd yta,
emedan emaljen kan ta skada.
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For Barbecook-grillar galler en garanti pa tva ar
frdn och med inkdpsdatumet for eventuella tillver-
kningsfel. Garantin galler endast under forutsat-
tning att den Barbecook produkt som omfattas

av garantin anvénds enl. beskrivningen i denna
bruksanvisning. Spara inkdpskvittot som da galler
som garantibevis.

Pa grund av det specifika emaljutforandet ar det
ibland mdjligt att det i dessa modeller finns fina
rander som inte fullstandigt ar tackta av emal;.
Detta skall inte ses som ett fabrikations- eller
tillverkningsfel, och faller darmed inte under
garantin.

Viktig information

Denna Barbecook produkt dr inte konstruerad for
yrkesmassig anvéandning.

Eventuellt slitage, rostbildning, (géller ej rostfria
modeller) vdrmedeformation och missfargning (i
synnerhet pa de rostfria modellerna) av de delar
som utsatts for varme, ar normalt och betraktas
under inga omstandigheter som tillverkningsfel.
Det dr en logisk foljd av anvandningen.

Detta innebdr att bottengallret som utsétts for
extremt hog varme efter en tid ser ut som "rostigt"
kan sla sig av varmen, och kan behdva bytas ut
efter ndgra ars anvandande.

Barbecooks rostfria modeller &r tillverkade av ett
rostfritt stal typ AISI

304/430

Grillgaller, vdrmegaller samt bygel &r tillverkade i
kromat stal.

FORVARING AV GRILLEN

Livslangden for din grill forlangs om du skyddar
den med en barbecook®-ké’1pa.

Alla forkromade delar sdsom grillgaller och byglar
bor efter varje anvdndning férvaras pa en torr
plats inomhus.
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I'Vigtigt:

Din Barbecook® QuickStart® har et yderst sim-
pelt antendelsessystem. Der ma ikke anvendes
teendvaeske eller optaendingsbriketter. Falg altid
brugsanvisningerne.

Kontroller far brug, at clipsene er lukkede. Grillen
kan ikke anvendes, hvis clipsene er dbne.

BRUGSANVISNINGER

A) Sikkerhed:

Fyld QuickStop® (8) med lidt vand. Lasgar den
gverste del af Barbecook® ved at lasne clipsene.
Vandet i QuickStop® gar Barbecook® meget
stabil. Denne vandtank fungerer ogsé som aske-
bager og slukker den breendende traekul. Clipsene
lukkes til igen.

B) Optanding:

Fiern bundgitteret (5). Tag tre dobbelte avissider
0g krgl dem lgst samme hver for sig i form af en
fakkel. Kom disse avispapirsfakler ind i det inder-
ste rar (6). Laeg bundgitteret pa plads og spred
tar traekul ud oven pé bundgitteret (brug ikke for
meget trekul, ndr grillen teendes). Abn ventilation-
shullet (7) og antend avispapiret gennem hullet
med en lang tendstik eller lighter. Det braendende
papir vil antende treekullet. Den rag, du ser,
frembringes af fugten fra treekullet og avispapiret.
Efter mindst 15 minutter er din Barbecook® kiar
til brug. (P4 dette tidspunkt er de gladende traekul
daekket med et fint lag gra aske). Vi vil rade dig til
at vente med at lagge grillristen pa grillen, indtil
den er Klar til brug.

C) Regulering af ilden:
lldens intensitet kan reguleres ved helt enkelt at
abne eller lukke ventilationshullet (7).

D) Vedligeholdelse:

Nar du har brugt grillen, fiernes bundgitteret og
asken barstes mod midten af skalen. Bagefter
lgsgeres Barbecook® fra ()uickStop® 0g vandet/
askeblandingen haldes ud et passende sted.

23

E) Flytning af Barbecook®:

Ud over at forhindre direkte kontakt med den
varme skal, kan stettebgijlen ogsa bruges som
héndtag, ndr grillen skal flyttes. Fjern farst grillris-
ten, og treek derefter bgjlen op. Flyt ikke grillen, far
den er kalet fuldstaendigt af.

FORSTE IBRUGSTAGNING

Nar Barbecook® bruges farste gang, anbefaler
vi kraftigt at lade den brande i 30 minutter uden
fadevarer. Denne indledende proces er pakravet.

NYTTIGE RAD 0G
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Barbecook® kan ikke bruges indendars.
St altid grillen pé et solidt underlag og ikke
i naerheden af genstande, der har let ved at
antende eller smelte.
Det anbefales at tamme QuickStop® hver
gang, grillen har varet i brug.
Brug ikke for meget treekul i skalen (maks.
90 %). Sarg for, at flammerne aldrig kommer
i kontakt med den lakerede l&eskarm (Basic
Ceram).
ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til
optaending eller genoptaending! Brug kun
lightere, der er i overensstemmelse med EN
1860-3!
FORSIGTIG! Denne grill bliver meget varm.
Flyt den ikke under brug.
ADVARSEL! Hold bgrn og kaeledyr vk fra
den og beskyt jer selv mod ilden.
Af sikkerhedsmassige arsager anbefaler vi
at have en spand vand eller sand stiende i
nerheden af den brandende grill. Modeller
udstyret med QuickStop®-systemet skal
fyldes med lidt vand fer brug.
Steg aldrig ked i flammerne. Vent med at
komme grillristen pa plads, indtil traekullet er
daekket med et fint lag aske. Vi anbefaler, at
der bruges en stegepande til fedtholdigt mad.
10) Brug altid tert og renset treekul af typen EN
1860-2 eller NBN M11-001.
11) Sikkerhedsmessige foranstaltninger for
emaljeret grill:
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- Brug ikke metalredskaber eller skarpe
redskaber. De kan ridse emaljen.

- Afkal ikke skalen med kolde vasker. Det
kan beskadige emaljen.

- Brug ikke metalskuresvampe eller skurepul-
ver af nogen art. Brug kun en svamp eller
en plastikskuresvamp.

- Hvis grillen stades mod harde overflader,
kan emaljen blive gdelagt og der kan falde
sma stykker af den.

GARANTI

®

af din grill. Alle forkromede dele, som f.eks. rist
0g handtag, bar opbevares indendegrs et tart sted
efter hver anvendelse.

I Térkeaad :

Barbecook® QuickStart® -grillissasi on varsin
yksinkertainen sytytysjarjestelmd, jonka ansiosta
sinun ei tarvitse kéyttda sytytysnestettd tai muuta
sytytysainetta.

Barbecook® har en begranset garanti pé to ar
fra kabsdato gaeldende produktionsfejl, safremt
produktet er blevet brugt i overensstemmelse med
de gzldende brugsanvisninger. Kvitteringen med
kabsdato fungerer som garantibevis.

Denne Barbecook® er ikke egnet til professionel
brug.

Det er helt normalt, at de sider, der direkte ud-
sattes for ild, bliver slidte, teerede, deformerede
og misfarvede (serligt pA modeller af rustfrit

stal), hvorfor dette p& ingen méde anses som

en produktionsfejl. Det er det logiske resultat af
denne brug. Derfor kan bundgitteret efter et stykke
tid blive kraftigt deformeret, og det er normalt at fa
denne del udskiftet.

For emaljerede modeller glder falgende:

Det er muligt, at skarpe kanter ikke bliver
fuldstendigt dzkket af emalje under emaljer-
ingsprocessen. Dette betragtes ikke som en
produktions- eller konstruktionsfejl, hvorfor det
ikke er dekket af garantien.

I'Vigtigt: Vi vil informere om, at grillmodellerne af
rustfrit stal er lavet af rustfrit stal AISI 304/430,
mens grillristen og stettebgijlen er lavet af forkrom-
et stal.

OPBEVARING

Noudata aina kayttoohjeita

KAYTTOOHJEET

A) Turvallisuus :

Tayta QuickStop® (8) vedella. Tatd varten on
irrotettava Barbecook® -grillin yldosaa avaamalla
puristimet. Quikstopissa oleva vesi kohentaa
Barbecook® grillisi turvallisuutta. Tdma vesisailio
toimii samalla tuhka-astiana ja sammuttaa hehku-
vat hiilet.

B) Tulen saatdminen :
Tulen voimakkuuden voi helposti sdatdd avaamalla
tai sulkemalla ilma-aukon saatimen (7).

C) Sytyttaminen :

Poista pohjaritila (5). Kolme kaksinkertaisesta sa-
nomalehtipaperista kaksi erillistd soihtua ja pujota
soihdut putken aukkoon (6). Laita pohjaritila takai-
sin paikoilleen ja sirottele ritilalle kuivaa puuhiilta.
(Ala kaytd liian paljon puuhiiltd sytytykseen).

Avaa ilma-aukon sdadin(7) ja sytytd sanomale-
htisoihdut pitkalld tulitikulla. Palava paperi riittaa
hiilten sytyttdmiseksi. Sytytyksen aikana muodos-
tuu savua joka johtuu hiilissd olevasta kosteud-
esta ja sanomalehtipaperista. 15 minuutin kuluttua
Barbecook® -grillisi on kayttovaimis (hiilloksen
peittdd nyt hieno harmaa tuhkakerros).
Suosittelemme paistoritildn asettamista grilliin
vasta kun tdma on valmis kaytettavaksi..

For at f& mange &rs brug ud af din grill anbefales
det at kabe et Barbecook®-oms|ag til beskyttelse
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D) Huolto :
Poista kéyton jalkeen pohjaritild ja harjaa tuhka
astian keskelle. Sen jélkeen irrotat Barbecook®
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-grillin QuickStop®ista ja voit helposti heittdd pois
tuhka- ja vesiseoksen sopivaan paikkaan.

E) Grillin Siirtaminen :

Varusteisiin kuuluvalla suojakaarella on kaksi kayt-
t6d. Toisaalta tdma kaari estdd sinua tulemasta
kosketukseen kuumaan laatikkoon, ja toisaalta voit
kédyton jalkeen poistettuasi grillausritilan, kiinnittda
kaaren grilliin ja kdyttad sitd nostokahvana grillin
siirtdmiseksi. Tee tdmd vain sen jdlkeen kun grilli
on taysin kylmennyt.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

Suosittelemme vakavasti ettd ensimmaéisen kayt-
tokerran aluksi annat hiilten hehkua noin kolme-
kymmentd minuuttia ilman ettd valmistat grillilla
ruokia. Tdméa kuuma esipoltto on todella tarpeen.

HYODYLLISIA VIHJEIT/I'__JA
HUOLTOTOIMENPITEITA

Al4 kaytd sisétiloissal

Sijoita aina grilli kiintealle alustalle riittavélle
etdisyydelle herkasti syttyvista ja sulavista
esineista.

Suosittelemme Quikstopin tyhjentamista
jokaisen kayttokerran jalkeen.

Varmista, etta liekit eivat padse koskaan
lakatun tuulen suojan lahelle (Basic Ceram).
Al tayt liikaa puunhiiltd laatikkoon (enintdén
50 %).

HUOM.! Al kdytd alkoholia tai bensiinid syty-
tykseen tai uudelleen sytytykseen! Kaytd vain
sytyttimia jotka ovat EN 1860-3 —standardin
mukaiset!

HUOM.! Tama grilli kuumenee erittdin kuu-
maksi, ala liikuttele sitd kdyton aikana.
VAROITUS! Ald padsta lapsia tai eldimia grillin
lahelle.

Kehotamme sinua pitdmaan aina varmuuden
vuoksi sangollisen vetta tai hiekkaa palavan
grillin laheisyydesséa. Quikstopilla varustetu-
issa grillimalleissa on syyta tayttda laatikko
ennen jokaista kdyttokertaa.

Ald koskaan karistd liekeissd. Odota kunnes
puuhiili on peittynyt hienoon tuhkakerrokseen.

1)
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Rasvaisille ruoille suosittelemme grillipannun

kayttod.

10) Kéyta aina kuivaa ja puhdistettua hiilta, joka
on joko tyyppid EN 1860-2 tai NBN M11-001.

11) Emalimallien erikoisohjeet. Takuu ei kata
vahinkoja, jotka johtuvat ndiden ohjeiden
laiminly0misesta.

- Metalliset ja/tai terdvat esineet voivat vahin-

goittaa emalia.

- Ald koskaan kaada kylmia nesteitd kulhoon
koska tdmd voi vahingoittaa emalia..

- Vdlta vahvojen puhdistusaineiden tai
hankaavien tai metallisten puhdistus-
sienten kayttod. Kaytd mieluummin harjaa
tai nailonpuhdistussienia.

Valtd kolhimasta grillid kovaan alustaan,
koska emali voi vahingoittua.

TAKUU

Barbecook® -grillissasi on kahden vuoden
takuu. Se kattaa kaikki valmistusvirheet, ja se on
voimassa ostopdivasta lukien, edellyttden ettd
grillid on kéytetty tdmén kdyttdohjeen mukaisesti.
Ostopéivamaadralld varustettu kassakuittisi on
takuutodistuksesi.

Tama Barbecook® -grilli ei sovellu ammattikayt-
to6n. Mahdolliset suoraan tulelle alttiiden osien
kulumiset, ruosteenmuodostukset, epdmuodos-
tumiset ja varinmuutokset (koskee eritoten malleja
ruostumattomasta terdksestd) ovat normaaleja,
eikd niitd missaan tapauksessa katsota valmis-
tusvirheiksi; ne ovat loogisia normaalin kdyton
seurauksia.

Kadytossa pohjaritild voi jonkun ajan kuluttua voi-
makkaasti vadntya, jolloin on normaalia ettd tdma
osa on vaihdettava uuteen.

Erikoisen emaliratkaisun takia on joskus mah-
dollista etta naissa malleissa esiintyy hienoisia
raitoja, jotka eivat ole kokonaan emalin peit-
tamia. Tata ei katsota valmistusvirheeksi, eika
nain ollen sisally takuuseen.

| Tarkeda :
Ruostumattomasta terdksestd valmistetuissa
malleissa itse grilli on ruostumatonta terasta AlSI
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304/430, kun taas grillausritild ja suojakaari ovat
kromattua terdsta.

GRILLIN SAILYTYS

Grillisi elinikd pitenee jos suojaat sitd
barbecook®-hupulla.

Kaikki kromatut osat, kuten ritild ja kiinnikkeet, on
joka kdyton jélkeen séilytettdva kuivassa sisati-
lassa.

Fontos: A Barbecook® QuickStart® nagyon
egyszer( gyujtorendszerrel van felszerelve.
Gyuijtofolyadékra vagy gyujtésra nincsen sziik-
ség. Mindig kdvesse a hasznalati utasitdst!
Kérjiik, minden hasznalat el6tt ellendrizze, hogy
rogzitébilincsek megfeleld helyzetben vannak-
e! A grillsiit6t nyitott rogzitébilincsekkel nem
szabad hasznalni!

HASZNALATI UTASITAS

A) Biztonsag:

Toltse meg a QuickStop®-at (8) vizzel!

Lazitsa meg a Barbecook™ felsd részét a
rogzitébilincsek kinyitasaval! A QuickStop®-ban
léve viz nagyon stabilla teszi a Barbecook®-ot.
Ez a viztartaly hamutartoként is funkcional, és
kioltja az g0 faszenet.

B) A tiiz szabalyozasa:
A tiiz er6ssége egyszeriien, a szell6zOnyilas
nyitasaval-zarasaval szabalyozhato (7).

C) Begyuijtas:

Tavolitsa el az alapracsot (5)! Fogjon 3 dupla
jsaglapot, és csavarja mindegyiket faklya
alakara! Csusztassa az ujsagokat a belsd

csObe (6)! Tegye vissza a racsot a helyére, és
szorjon szaraz faszenet az alaprdcs tetejére (a
grillsité begyujtasanal ne hasznaljon tal sok
faszenet)! Nyissa ki a szell6zOnyilast (7), és a
lyukon keresztiil egy hosszu gyujto segitségével
lobbantsa langra az ujsagpapirt! Az égd papir
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meggyuijtja a faszenet. A lathato flistot a faszén
nedvessége és az ujsagpapir okozza. Ha eltelt
legalabb 15 perc, a Barbecook® hasznalatra
készen all. (Akkor, amikor az izzd faszenet mar
egy vékony sziirke hamuréteg boritja.) Azt
tanacsoljuk, hogy a siitéracs felszerelésével
varjon addig, amig a grillsiité hasznalatra kész
allapotba kertdil.

D) Karbantartas

A grillsiit6 hasznalata utan tavolitsa el az
alapracsot, és soprogesse a hamut a tal kdzepe
felé! Ez utan csatlakoztasa le a Barbecook®-ot
a QuickStop®-rc’)I, és Ontse ki a viz és a hamu
keverékét egy alkalmas helyre!

E) A Barbecook® mozgatasa:

Azon tul, hogy lehet6vé teszi, hogy a forro tallal
ne kelljen kozvetlenil érintkezni, a kiegészit6
fogantyu a grillsiité mozgatasara is hasznalhato.
El6szor vegyel le a siitéracsot, majd hizza fel

a flilet fliggblegesen! Csak akkor mozgassa a
grillsiitét, ha mar teljesen kihilt!

ELSO HASZNALAT

A Barbecook® els6 hasznalaténal erésen ajan-
ljuk, hogy végezzen egy 30 perces kiégetést étel
nélkil. Erre a kezdeti id0szakra sziikség van.

HASZNOS TANACSOK ES OVINTEZKEDESEK

a Barbecook®-ot nem szabad zart térben
hasznalni.

A grillsiitdt allitsa mindig stabil alapra,
gyulékony és olvadékony targyaktol tavol.
A grillsiitdé hasznalata utan mindig ajanlatos
kidriteni a QuickStop®-ot.

Ne ontson tal sok faszenet a talba (maxi-
mum félig)! Soha ne hagyja, hogy a langok
érintkezzenek a zomancozott szélvédo
lemezzel (Basic Ceram)!

FIGYELEM! Ne hasznaljon alkoholt vagy
benzint a begyujtashoz és az ajbali be-
gyujtashoz! Csak az EN 1860-3-nak
megfeleld gyujtost hasznaljon!
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6) FIGYELEM! A grillsiité nagyon felforrésodik,
hasznalat kdzben ne mozgassa!

7) FIGYELEM! A gyermekeket és a kisallatokat
tartsa tavol a tlizt6l, és dnmagara is vigyaz-
zon!

8) Biztonsagi okokbdl azt javasoljuk, hogy
tartson egy vodor vizet vagy homokot a
hasznalatban 1évd grillsiitd kozelében. A
QuickStop® rendszerrel felszerelt modelle-
ket hasznalat el6t fel kell tolteni vizzel.

9) Soha ne siisse a hust a langokban. A
sutdracs behelyezésével varjon addig,
amig a faszénen egy finom hamuréteg nem
képzddik. Zsiros ételeknél javasoljuk egy
sutdedény hasznalatat.

10) Mindig szaraz és tiszta faszenet haszndljon,
EN 1860-2 vagy NBN M11-001 tipusut!

11) Ovintézkedések zomancozott grillsiitékhoz:

- Ne hasznaljon fém- vagy hegyes targyakat!
Ezek 6sszekarcolhatjak a zomancot.

- Ne hiitse le a talat hideg folyadékkal! Ez
megrongalhatja a zomancot.

- Ne hasznaljon fém d6rzs616t vagy csiszold
tipusu tisztitoszereket! Hasznaljon szivac-
sot vagy miianyag tisztitoeszkozt!

Ha a grilsiité kemény feliilethez t6dik, a
zomanc megrepedhet vagy lepattanhat.

GARANCIA

A Barbecook®-nak kétéves garanciaja van
gyartasi hibakra, a vasarlas idejét6l szamitva,

és a jelen hasznalati utasitasban talalhato
eldirasoknak megfelel6 hasznalat esetén. A datu-
mot tartalmazd blokk feljogosit a garanciara.

Fz a Barbecook® nem alkalmas professzionalis
hasznalatra.

A tiiznek kozvetlen(l kitett alkatrészek el-
hasznalodasa, korrdzidja, deformalodasa és
szinvesztése (kilonosen a rozsdamentes acélbol
késziilt modelleknél) teljesen normalis, és igy
semmilyen koriilmények kozott nem szamit
gyartasi hibanak. Ez hasznalatukbol logiku-

san kdvetkezik. [gy az alaprécs bizonyos id6
elteltével erdsen deformalddhat, és célszerii
kicserélni.
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A zomancozott modelleknél: lehetséges, hogy
a széleken a zomancozas nem tikéletes. Ez
nem tekinthetd gyartasi vagy konstrukcids
hibanak, és a garancia nem érvényes ra.

Fontos: szeretnénk javasolni, hogy a rozsda-
mentes acél grillstitémodellek késziiljenek AlSI
304/430 rozsdamentes acélbdl, mig a siitéracs
és a kiegészitd fogantyd pedig kromozott
acélbol.

TAROLAS

Hogy a grillsiitéje sok éven at szolgdlhassa
javasoljuk, hogy vasaroljon egy Barbecook™-
fed6t a grilsiité védelmére. Minden krémo-
zott alkatrészt, igy a racsokat és a fogantyat
haszndlat utan szaraz, fedett helyen kell tarolni.

I Important: Gratarul dvs. Barbecook® Quick-
Start® are un sistem extrem de simplu de
aprindere. Nu se vor folosi lichide de initiere

a focului sau brichete. Respectati intotdeauna
instructiunile de utilizare. Va rugam sd verificati
inainte de fiecare utilizare faptul ca colierele
sunt inchise. Gratarul nu poate fi folosit cand
colierele sunt deschise.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

A) Siguranta:

Umpleti gratarul QuickStop® (8) cu apa.
Degajati partea de sus a gratarului Barbecook
prin slabirea colierelor. Apa din QuickStop®
face gratarul Barbecook™ foarte stabil. Acest
rezervor de apa functioneaza si ca cenusar i
stinge mangalul care arde.

B) Reglarea intensitdtii focului :

Intensitatea focului poate fi reglata in mod sim-
plu prin deschiderea sau inchiderea orificiului de
ventilare (7).

C) Aprindere:
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Scoateti gratarul de baza (5). Puneti trei foi
duble de ziar si strangeti-le separat sub forma
unei torte. Introduceti aceste torte de ziar in
teava interioard (6). Puneti gratarul de baza la
loc si agezati pe el mangal (nu folositi prea mult
mangal atunci cand aprindeti focul la gratar).
Deschideti orificiul de ventilare (7) si aprindeti
ziarul prin orificiu cu ajutorul unui bat de chibrit
lung sau al unei brichete. Hartia care va incepe
sd arda va aprinde mangalul. Fumul pe care il
vedeti este produs de umiditatea mangalului si

de hartle Dupa cel putin 15 minute gratarul dvs.

Barbecook® este gata de utilizare. (In acel mo-
ment mangalul incins este acoperit cu un star
fin de cenusad gri). Vd recomandam sa asteptati
inainte de a pune gratarul propriu-zis de gatit
pana cand el este gata de utilizare.

D) intretinerea:

Dupa ce ati folosit grdtarul, scoateti gratarul de
baza si periati cenusa spre centrul b0|U|UI Apoi,
degajati Barbecook™ de chkStop si turnati
amestecul apd/cenugad intr-un loc adecvat.

E) Deplasarea gratarului Barbecook®:

In afara de a impiedica contactul direct cu vasul
incins, brdtara accesoriu poate fi folosita si ca
maner pentru deplasarea gratarului. Mai intai
scoateti gratarul propriu-zis de gatit, apoi trageti
pe verticald de bratara. Nu migcati gratarul
inainte ca el sa se fi racit complet.

PRIMA UTILIZARE

Atunci cand folositi gratarul Barbecook® pentru
prima oard, va recomandam insistent sa-| lasati
sd arda timp de 30 de minute fard a gati nimic
pe el. Aceasta perioada initiald este necesara.

INDICATII §1 MASURI DE PRECAUTIUNE
UTILE

1) Gratarul Barbecook® nu poate fi folosit In
spatii inchise.
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Amplasati intotdeauna gratarul pe o baza
solidd, departe de obiecte inflamabile sau
care se pot topi.

Dupa fiecare utilizare se recomanda sa se

goleasca compartimentul QuickStop®

Nu puneti prea mult mangal in bol (max.

50%). Asigurati-va ca flacarile nu ajung

niciodatd in contact cu ecranul lacuit de

protectie contra vantului (Basic Ceram).

ATENTIE! Nu folositi spirt sau petrol pentru

aprindere sau reaprindere! Folositi numai

aprinzatoare de foc care respectiva standar-

dul EN 1860-3!

ATENTIE! Acest gratar ajunge sa fie foarte

fierbinte, astfel ca nu trebuie mutat in timpul

folosirii sale.

AVERTIZARE! Feriti-I de copii si animalele

de companie, protejati-va contra focului.

Din motive de siguranta, va recomandam

sd pdstrati o gdleata cu apa sau nisip in

vecinatatea locului unde folositi gratarul.

Modelele echipate cu sistemul QuickStop®

se vor umple cu apa inainte de folosire.

Nu frigeti niciodatd carne in flacari. Inainte

de a pune grdtarul de gatit, agteptati pana

cand mangalul a fost acoperit cu un strat
fin de cenuga. In cazul alimentelor grase,
recomandam folosirea unei tigai pentru
gratar.

10) Folositi intotdeauna mangal uscat si purifi-

cat de tipul EN 1860-2 sau NBN M11-001.

11) Masuri de precautiune in cazul gratarelor

emailate:

- Nu folositi instrumente metalice sau
ascutite. Ele pot deteriora emailul.

- Nu rdciti bolul cu lichide reci. Acestea pot
afecta emailul.

- Nu folositi bureti metalici sau substante
de curdtare abrazive de niciun fel. Folositi
numai un burete sau curdtitor din plastic.

- Dacad gratarul este lovit de o suprafata
durd, emailul se poate crapa sau de-
sprinde.

GARANTIE

Gratarul Barbecook® este livrat cu o garantie
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limitatd la doi ani pentru defecte de fabricatie, de
la data cumpardrii i in mdsura in care utilizarea
corespunde prezentelor instructiuni de utilizare.
Bonul care mentioneaza data cumpararii se
considerd drept certificat de garantie.

Acest gratar Barbecook® nu este adecvat pentru
o utilizare profesionala.

Uzura, coroziunea, deformarea sau decolora-
rea (mai ales la modelele din otel inoxidabil) a
componentelor expuse direct actiunii focului
sunt fenomene normale si, deci, in nici un caz
nu se vor considera ca defecte de fabricatie: ele
sunt un rezultat logic al utilizarii gratarului. In
consecintd, gratarul de baza va fi puternic de-
format dupa un timp si este normal ca aceasta
componenta sa trebuiasca a fi inlocuita.

in cazul modelelor emailate este posibil ca
marginile ascutite sa nu fie acoperite complet
de email in timpul procesului de emailare.
Acest fapt nu poate fi considerat ca un defect
de fabricatie sau constructie si nu este aco-
perit de garantie.

I Important : Dorim sa va informam ca gratarele
din modelele otel inoxidabil sunt realizate din
otel inoxidabil AISI 304/430, in timp de gratarul
de gatit si bratul accesoriu sunt realizate din otel
cromat.

DEPOZITAREA

Pentru ca gratarul dvs. sa aiba multi ani de
viatd se recomandd sa cumparati un capac
barbecook® pentru a-| proteja. Toate elemen-
tele cromate precum gratare Si maner se vor
depozita la interior intr-o zona uscatd, dupa
fiecare utilizare.

| ZNHAVTIKO:

H ynotapla kapBouvou Barbecook® Quick-

start dlaBétel eva eEalpeTikG amo oloTtnua
avapuaTog. Mnv xpnotgoroleite mpooavauuata
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O€ OTEPEN 1) UYPN HOPPI).

Na akolouBeite mavta Tig 0dnyieg xpnong.
MapakaloUue EAEYXETE TPLV ATO KABE Xpron edv
Ta KA elval kAelotd. H gnotaptd dev propei va
xpnotpormotn6ei 6Tav Ta KA eivat avoryTa.

OAHTIEX XPHZHX

A) AoddAela:

[epioTe T0 doxeio Quickstop (8) pe vepo.
AmeAeuBepwoTe TO AV TUNHA TNG YnoTaplag,
xaAapwvovtag ta KA To vepo ato doxeio
Quickstop kavel v ynotapld moAl otabepn.
AuT0 10 doxelo vepou AetToupyel emiong oav
otayxtodoxeio Kat ofrvel To kapBouvo mou
katyeTal.

B) PUBuion g ¢wTidg:
H évtaon g dwTIdg unopel va pubuiotel am\d,
avoiyovtag 1 kKAeivovtag v orm e€agpiopou (7).

C) Avappa :

AdaipeaTe TO OXapAKL e TPUTES (5). MapeTe 3
OIM\a oteyva UM edpnuepidag Kal TOAAAKWOTE
10 EeXWPLOTA O OXNUa TupooU. BAATe autd Ta
DUAQ ednuEPIdAC HETA OTOV E0WTEPLIKO CWANVA
(6). EnavatornofeToTe TO OXApAKL [ie TPUTIES
oTn B€0m Tou Kat am®oTe oTeyVO KApBouvo
TV Ao To oXaAPAKL (UNV XPNOLUoToLETE TIOAU
HeYAAn moooTNTa KApRoUVoU OTAV avaBETE TNV
ynotapld).

AvoiEte v omm) e€aeplopoU (7) kat avayte v
ednuepida péoa amno v o Ue Eva dakpu
omipTo N avarmmpea. Ta UAAA ™G ednuepidag
mou katyovtal, 6a avayouv ta kappouva. O
karvog dnuloupyeital e€attiag g uypaoiag
TIoU £X0OUV Ta KApPouva Kal n epnuepida. Meta
ano Touhdylotov 15 Aerrd, 1 Ynotaptd oag eivat
£Toldn yia xpnon. (To avapuévo kapBouvo,
KAAUTITETAL TOTE e [a AETTTN 0TPMOT amod YKpL
oTay.)

Zag oupBouleloupe va TomobeThoeTe ™ oxdpa
ymoipatog Hovo otav n Ynotapld eivat ETolun ya

Xpnon.

D) Zuvthpnon:

20/12/10 09:34



AdoU €xeTe Xpnotdorolnoet TV Ynotapid,
adalpEaTE TO OXAPAKL e TPUTES Kal BoupToioTe
TIC OTAYTEG TOU BploKovTal OTN HECT TOU HITWA.
21N ouvéxela, aneheuBepmaote v Pnotapld
ano to doxeio Quickstop kal adeldote 1o Helyua
vepOU/0TAYTNG 08 KAToLo KaTaAAnAo onuelo.

E) Metakivnon g ynotaptdg Barbecook®:

Ta €101KA oTnpiydata Exouv 2 erurmeov
Aettoupyieg. Ano ) pia epmodidouv v
aneuBeiag emagn pe To (e0TO UMWA Kal arod Tnv
AAAN pmopoUv va tomoBetnBolv kaBeTa, agol
EXETE apalpéoel T oxdpa Ynoiyarog Kal va
xpnotponoinBolv oav XelpoAapn petadopdg yia
Va LETAKIVIOETE TNV Ynatapld. Mpoooxn : unv
HETaKIVE(TE TNV YnoTapld eav dev £XEL KPUWOEL
TANPWC.

MPQTH XPHZH

‘Otav xpnotlomnomaoeTe v Ynotapla Barbecook®
yla ™ dopd, oag ouvioToupe 1dlaitepa va
v adnoete va avaygel yia 30 Aemrd xwpig va
ymoete dpayntd. Autn n apxikn dladikacia eivat
arapaitnm.

XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ KAl METPA
MPO®YAAZHZ

1) Na un xpnotgorole{tal o€ 0wWTEPIKOUG
X0pog!

2) Na tomoBeteite TV YNnOTAPLA TMAVTA O€ HId
otabepr) BAon, HakKpeLa ano UAIKA Tou eivat
eUPAEKTA Kal AlVOUV.

3) ZuviotoUpe va adelalete To doxeio Quickstop
kGBe dopd HeTA TN XPNoN TS YnoTaptdg.

4) Mnv Balete MOAU peydAn mooomTa
kdpBouvou péoa ato unwA (max. 50%).
BeBaiwbeite 0TI 01 AOYES dev EpxovTal
TOTE 0€ EMAY HE TO TMPOOTATEUTIKO MAPUMPIT
(Basic Ceram).

5/ MPOZOXH! Mn xpnoluomoleiTe ovorveupa
N MeTpEAALO Yia va avayeTe T ¢wTid!
Xpnolyoroleite HOVO POCAVAMA TIOU
oudHopdmveTal e To rpoturo EN 1860-3!
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6/ MNPOZOXH!H ynotaptd auth 6a leotabel
napa MoAU, unv Tn HeTakiveite otav
AetToupyel.

7/ NMPOEIAOMNOIHZH! AropakpUveTe Ta naidld
Kal Ta Katolkidia Zwa.

8) Ta Aoyoug aodaleiag, oag oupBouleloupe
Va EXETE MAVTA £va KOURA vEPO 1 AUMO
KOVTA 0TV Ynotaptd. Ta povtela mou eival
eEom\iopeva e To ouotnua Quickstop mpémet
va yepidovTal e vepo mpLy T Xpnon.

9) Mnv ynvete MoTE TO Kpeag aneubeiag
navw arno T pAOyeQ. MepluéveTe PEXPL
va ToroBeTnoeTe T oXdpa Ynoiatog Kal
HEXPL TO KAPBOUVO va KAAUGBEL [e pia Aett
0TpWOoN oTaxTNG. M paynTa mou Exouv
AMog, 600G oUVIOTOUE Va XpnolloToLe(Te
I0IKO TAYAKL.

10) Xpnotuoroleite mavtoTe ENpo Kal kabapod
kdpBouvo TUrou EPN 1860-2 1 NBN M11-001.

1) Msrpa MPOdUAAENC yia TIG qJnompqu eHayLE:

* Mnv xpnoldoroleite JETANAIKA T atxunpa
epyaheia. Mropel va yddpouv To glaylé.

* Mnv Kpu@VETE TO UMWA pe Kpua uypa.
AuTO Ba KATAOTPEWEL TO EHAYLE.

* Mnv xpnotdoroleite HETANAIKA OUPUATAKIA
KaBaplopoU 1) omoloudnoTe eidoug
AELAVTIKA KABAPLOTIKA. XPNOLUOTIOLE(TE
HOVO GUOIKO 1 TAACTIKO OGOouYYapL

+ EQv n Ynotapld XTumoet mavw og okAnpn
eMdAVELD, TO EUAYIE UMOPEL Va payioet h)
Va OTAOEL

EFTYHZH

H ynotapia Barbecook® EXEL 2 Xpovia eyylnon
TIOU KAAUTITEL EAATTOATA TOU TPOIOVTOG KAl 1)
omoia &ekivdel va toxUet anod v nuepopnvia
ayopdg Kat pe Tnv mpoUlnobeon 0TI EXETE
akoAouBnoel TIC mapouoeg odnyieg xpnong. H
anodel€n ayopdg otnv ormoia avaypddeTatl n
nuepounvia ayopdg 1oxuel w¢ kapta eyyunong.

AYTH H WHSTAPIA BARBECOOK® AEN EINAI
KATAAAHAH T'IA EMATTEAMATIKH XPHZH.

®Bopa, okoUplaoua, MapaopdwWaT Kat
AMoXPWHATIOUOC (£1O1KA 0TA MOVTEAQ MO
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avoEeidwTo atodAl) TwV TUNUATWY TNG
ynoTapldg mou ekTiBevTal dueoa ot dwTid ivat
duoloAoyIKA Kal dev UnopoUv og Kapia repirroon
va BewpnBolv oav EAATTWHA TOU TPOIOVTOG:
elvat Aoylko amoTéAeaua TG Xpnong Toug.

Q¢ ek TOUTOU, TO OXAPAKL e TPUTES, UMOPEL

Va TapapopdwBel apkeTa UETA ATO OPLOUEVO
XPOVO Kal elval dualoloyiko va XpelaoTel va To
aVTIKATAOTACETE.

la Ta povTéAa epayi€: eival mBavov, ol alXunpeg
YWVieg va pnv eival evTeAWS KAAUPPEVES

HE gpayi€ KaTd Tn didpkela TG dladikagiag
emkahuyng. Auto dev pnopei va BcwpnBei
€AATTOHO KATA TNV TIAPAYWYN A TNV KATAOKEUN
Ka1 3V KaAUTITETaI ano TRV gyyunon.

| ZNUavTIKO: Oa BEAANE VA 0AC EVNUEPWOOUE OTL
N YnoTIEPA OTA MOVTEAQ a0 aVOEEdWTO ATOAAL
elval KataokeuaouéEvn anod avoEeidwto atadAl
TUrou AISI 304/430, eva n oxdpa Ynoipatog

Kal Ta oTnplyaTa eival KATAOKEUAOHEVA amo
ETIXPWHIWHUEVO ATOAAL

AlNOOHKEYZH

Ila va Propeite va XpnotuoToleite Ty

YnoTaptd oag yia MoAAA Xpovia, ouvioTatal va
ayopaoceTe £va KAAUpua barbecook® yla va mv
TPOOTATEYETE.

'ONd TO ETIXPWHIWPEVA EEAPTNHATA OTIC OXAPES
Kal XELPOAABEG, PEMeL va anoBnkelovTal og
E0WTEPIKO OTEYVO XWPO HETA amd KABe Xpnon.

I DlleZité:

V4§ Barbecook® QuickStart® ma mimofadné
jednoduché zapalovani. Nejsou jiz k tomu tfeba
Zadné specialni podpalovace.

VZdy dodrzujte pokyny v navodu k pouziti. Pfed
kaZzdym pouZzitim se ujistéte, zda jsou vSechny
spony dobfe uzavieny. Barbecook® nemiize
byt pouZivan, pokud nejsou vSechny spony
uzavreny.
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NAVOD K POUZITI

A) BezpecCnost:

Sejméte horni Cast Barbecook® po uvolnéni
spon. Naplite zasobnik QuickS’[op® (8) vodou.
Voda v zasobniku QuickS’[op® gini Barbecook®

Vv s

nik a soucasné k uhaseni Zzhavych uhliki.

B) Regulace ohné:

Intenzita hofeni uhli mliZze byt snadno regulova-
na otviranim a pfiviranim ventilanich otvor(i
pakou (7).

C) Zapalovani grilu: Vyjméte mfizku (5) ze
spodni ¢asti misy. Vezméte tfi dvojlisty novin,
zmackejte je kazdy zvIast a zasuiite do vnitfku
roury (6). Polozte mfizku zpét na své misto

a rozprostrete na ni tenkou vrstvu suchého
drevéného uhli (pfi zapalovani grilu nepouzivejte
pfilis mnoho uhli).

Oteviete packou (7) ventilacni otvory a pomoci
dlouhé sirky nebo zapalovaCe otvorem noviny
zapalte. Horici noviny zapali dievéné uhli. Kouf,
ktery se objevi, je zpiisoben vihkosti uhli a
novin. Po priblizné 15-ti minutach je Vas
Barbecook® pfipraven k pouZivani (v moments,
kdy je Zhnouci dfevéné uhli pokryto lehkou
vrstvou Sedého popela).

Doporucujeme nasadit grilovaci rost az tehdy,
kdyZ je gril pfipraven k pouZiti.

D) Udrzba:

Po pouziti Barbecook® vyjméte mfizku ze dna
misy a smette popel do roury uprostied. Poté
sejméte Barbecook® ze zésobniku QuickStop®
a smés vody s popelem vylijte.

E) Prenaseni Barbecook®:

Aby nedoSlo k pfimému kontaktu s horkou
misou topenisté, je mozno pouzit k prenaseni
draténé madlo. Sejméte nejdfive grilovaci rost,
pak zvednéte madlo vzhiiru. Neprenasejte gril
dfive, dokud misa nevychladla.
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PRVNI POUZITI

Pokud pouZivate gril poprvé, je tfeba jej nechat
vypalit po dobu 30-ti minut bez pfipravy jidla.
DodrZeni této doby je nezbytné.

UZITEGNE RADY A BEZPECNOSTNI
OPATRENI

1) PouZivejte pouze na otevieném prostranstvi!

2) Gril postavte vzdy na pevny podklad mimo
dosah hoflavych a tavitelnych materiald.

3) Doporucujeme vyprazdriovat zasobnik
CluickStop® po kazdém pouziti grilu.

4) Ujistéte se, Ze plameny nedosahuji k
lakované vétrné cloné (Basic Ceram).
Nepouzivejte pfiliS velké mnozstvi uhli (max.
50% kapacity misy).

9) VYSTRAHA! K zapalovani a rozhoreni
nepouZivejte alkohol nebo benzin! Pouzivejte
pouze podpalovace v souladu s normou
CSN EN 1860-3!

6) POZOR! Gril je béhem pouzivani velmi
horky, proto jej v této dobé nepremistujte.

7) VAROVANI! Udrzujte déti a zvitata mimo
dosah, aby nepfiSly do styku s ohném.

8) Z bezpecnostnich dilvod(i doporucujeme
mit v blizkosti grilu nddobu s vodou nebo
piskem. Modely vybavené zasobnikem
C!uickStop® by mély byt pfed pouZitim
naplnény vodou.

9) Nikdy negrilujte maso na pfimém ohni.
PocCkejte az do té doby, kdy je dfevéné uhli
pokryto Sedou vrstvou popele. Na tuénd jidla
doporucujeme pouzit nadobu na zachyceni
odkapavajiciho tuku.

10) Vzdy pouzivejte suché a CiSténé drevéné uhli
v souladu s CSN EN 1860-2.

11) BezpeCnostni opatfeni pro smaltované grily:
* Nepouzivejte kovové nebo ostré naradi.

Mohou poskodit smalt.

+ Neochlazujte misu s topenistém stu-
denymi tekutinami. Mohl by se poskodit
smalt.

+ NepouZivejte kovove draténky
nebo abrazivni CistiCe jakéhokoliv
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druhu. Pouzivejte myci houby nebo
umélohmotné draténky.

+ Pokud narazi gril na tvrdy povrch, mize
se smalt odstipnout nebo zcela znicit.

ZARUKA

Barbecook® poskytuje dvouletou zaruku od data
prodeje na vyrobni vady, pokud jsou dodrzovany
veSkeré pokyny, uvedené v tomto navodu k
pouZiti. (UCtenka s datem prodeje slouzi zaroveri
jako zarucni list).

Tento Barbecook® neni vhodny pro profesional-
ni pouZziti.

Opotiebovani, koroze, deformace a zména
zabarveni (zejména u nerezovych modeld) dild,
které jsou vystaveny prfimému ohni, je zcela
normalni jev a nebudou proto uznany jako
vyrobni zavada — je béZnym projevem jejich
pouZivani. Z toho dlivodu i u mfizky ve spodni
¢asti prostoru topenisté miize dojit k jejimu
znacnému zdeformovani a je zcela bézna nut-
nost jeji vymény.

Pro smaltované modely: miiZe se stat, Ze ostré
hrany nebudou zcela pokryty smaltem béhem
smaltovaciho procesu. Toto nemiiZe byt
povaZovano za vyrobni nebo konstrukéni vadu
a nevztahuje se na to zaruka.

| DileZité:

Radi bychom Vas informovali, ze modely z nere-
zové oceli jsou vyrobeny z oceli AISI 304/430,
zatimco grilovaci rost a pfenaseci madlo jsou z
pochromované oceli.

SKLADOVANI

Aby Vam gril slouzil dlouha Iéta, doporuCujeme
pofizeni ochranného krytu barbecook®.
V/Sechny pochromované ¢asti jako roSty a madlo
by mély byt uchovavany po kazdém pouZziti pod
stfechou na suchém misteé.
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I Délezité:

V4s Barbecook® QUickStart® méa mimoriad-
ne jednoduché zapalovanie. A nie st k tomu
potrebné ziadne Specialne podpalovace.

VZdy dodrziavajte pokyny v navode na pouZitie.
Pred kazdym pouzitim sa uistite, Ci su vSetky
spony dobre uzatvorené. Barbecook® neméze
byt pouZivany, pokial nie st vSetky spony uza-
tvorené.

NAVOD NA POUZITIE

®

A) Bezpecénost:

Snimte hornd Gast Barbecook® po_uvolneni
spon. Napliite zasobnik QuickStop® (8) vodou.
Voda v zasobniku QuckS’[op® robi Barbecook
stabilnejSim. Tento zasobnik slizi zaroven

ako popolnik a su¢asne na uhasenie Zeravych
uhlikov.

B) Reguldcia ohna:
Intenzita horenia uhlia moZe byt lahko regu-
lovand otvaranim a zatvaranim ventilanych
otvorov pakou (7).

C) Zapalovanie grilu: Vyberte mriezku (5) zo
spodnej Casti misy. Vezmite tri dvojstrany

novin, pokréte kazda dvojstranu zvlast a zasurite
dovntra rary (6). PoloZte mriezku spét na svoje
miesto a rozprestrite na fiu tenku vrstvu suchého
dreveného uhlia (pri zapalovani grilu nepouZivajte
prili§ vela uhlia).

Otvorte packou (7) ventilacné otvory a pomocou
dlhej zapalky, alebo zapalovaca otvorom noviny
zapalte. Horiace noviny zapalia drevené uhlie.
Dym, ktory sa objavi je spdsobeny vihkostou
uhlia a novin. Po priblizne 15-tich minutach je
Vas Barbecook® pripraveny na pouzivanie (v
momente, kedy je rozzeravené drevené uhlie
pokryté fahkou vrstvou sivého popola).

Odporacame nasadit grilovaci rost az vtedy, ked
je gril pripraveny na poutZitie.

D) Udrzba:
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Po umyti Barbecook® vyberte mriezku z dna
misy a zmette popol do riry uprostred. Potom
snimte Barbecook® zo zasobnika QuickStop® a
zmes vody s popolom vylejte.

E) PrenaSanie Barbecook®:

Aby nedoSlo k priamemu kontaktu s hordcou
misou ohniska, je mozné pouzif na prenaSanie
droteny drziak. Najprv snimte grilovaci

rost, potom zdvihnite drziak smerom hore.
Neprenasajte gril skor, kym misa nie je vychlad-
nuta.

PRVE POUZITIE

Pokial' pouzivate gril prvykrat, je potrebné ho
nechat vypdlif po dobu 30 min. bez pripra-
vovaného jedla.

Dodrzanie tejto doby je nevyhnutné.

UZITOGNE RADY A BEZPECNOSTNE
OPATRENIA

Pouzivajte iba na otvorenom priestranstve!
Gril postavte vzdy na pevny povrch mimo
dosah horlavych a tavitelnych materialov.
Odportcame vyprazdnit zasobnik Quick-
Stop® po kazdom poufZiti grilu.

Uistite sa, ze plamene nedosahuju k la-
kovanej veternej clone (Basic Ceram).
Nepouzivajte prili§ velké mnozstvo uhlia
(max. 50% kapacity misy).

VYSTRAHA! K zapalovaniu a rozhoreniu
nepouzivajte alkohol ani benzin! PouZivajte
iba podpalovace v stlade s normou CSN EN
1860-3!

POZOR! Gril je po€as pouZivania velmi
hordci, a preto ho vtedy nepremiestiiujte.
VAROVANIE! Udrzujte deti a zvieratd mimo
dosahu, aby neprisli do styku s ohfiom.

Z bezpecnostnych ddvodov odporiacame
mat v blizkosti grilu nddobu s vodou alebo
pieskom. Modely vybavené zasobnikom
QuickStop® by mali byt pred pouZitim
naplnené vodou.

Nikdy negrilujte maso na priamom ohni.
Pockajte az do doby, kedy je drevené uhlie
pokryté sivou vrstvou popola. Na mastné
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jedld odporti¢ame pouzit nadobu na za-

chytavanie odkvapkavaného tuku.

10) Vzdy pouZzivajte suché a oCistené drevené

uhlie v sulade s CSN EN 1860-2.

11) BezpeCnostné opatrenia pre smaltované
grily::

*+ NepouZivajte kovové alebo ostré naradie.
Mohli by poskodit smalt.

+ Neochladzujte misu s ohniskom stu-
denymi tekutinami. Mohol by sa poskodit
smalt.

+ Nepouzivajte drétenky alebo abrazivne
CistiCe akéhokol'vek druhu. Pouzivajte
umyvacie hubky alebo umelohmotné
drétenky.

+ Pokial narazi gril na tvrdy povrch, moze
sa smallt odstiepit, alebo Uplne zniCit.

ZARUKA

Barbecook® poskytuje dvojrocnd zaruku od
datumu predaja na vyrobné chyby, pokial su
dodrziavané vSetky pokyny uvedené v tomto
navode na pouzitie. (Pokladnicny blocCek s datu-
mom predaja sluzi zaroven ako zarucny list).

Tento Barbecook® nie je vhodny pre profe-
sionalne pouZzitie.

Opotrebovanie, kor6zia, deformdcia a zmena
zafarbenia (hlavne u antikorovych modelov)
dielov, ktoré su vystavené priamemu ohiiu je
celkom normalny jav a nebude preto uznané
ako vyrobna chyba - je beznym prejavom ich
pouZivania. Z tohto dévodu aj u mriezky v
spodnej ¢asti priestoru ohniska moze dojst k jej
znacnému zdeformovaniu, a preto je ju potrebné
vymenit.

Pre smaltované modely: moZe sa staf, Ze
ostré hrany nebudi celkom pokryté smaltom
poc¢as smaltovacieho procesu. Toto nemoze
byt povaZované za vyrobnii alebo kon$trukénii
chybu a nevztahuje sa na to zaruka.

IDdlezZité:
Radi by sme Vas informovali, Ze modely z

antikoru su vyrobené z ocele AISI 304/430, zatial
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¢o grilovaci rost a drZiak na prenasanie su z
pochromovanej ocele.

SKLADOVANIE

Aby Vam gril sluzil vela rokov, odporuc¢ame
zaobstaranie ochranného krytu Barbecook®.
VSetky pochromované ¢asti ako rosty a drZiak
by mali byt uschované po kazdom poufZiti pod
strechu na suché miesto.

I Oluline:

Teie Barbecook®-i QuickStart®-il on ddrmiselt
lihtne siiitesisteem. Siititevedelikku ega
tulehakatist pole vaja kasutada. Jargige alati
kasutusjuhendeid.

Kontrollige enne iga kasutamist, kas klambrid
on suletud. Grilli ei saa lahtiste klambritega
kasutada.

KASUTUSJUHISED

A) Ohutus:

Taitke QuickStop® (8) veega. Laske lahti
Barbecook™-i Glemine osa, vabastades klambrid.
QuickStop®-is olev vesi muudab Barbecook®-i
vaga stabiilseks. Veepaak toimib ka tuhaalusena
ja kustutab polevad soed.

B) Tule reguleerimine:
Leegi intensiivsust saab lihtsal viisil reguleerida:
selleks tuleb avada voi sulgeda 0hutusava (7).

C) Siitamine:

Eemaldage pohjarest (5). Votke kolm kahe-
kordset ajalehepaberi lehte ja kdgardage need
eraldi torvikukujuliselt kokku. Asetage ajalehepa-
ber sisetorusse (6). Asetage pohjarest tagasi
kohale ja laotage kuivad sded pohjarestile (arge
kasutage grilli siitamiseks liiga palju sttt). Av-
age Ohutusava (7) ja stitidake ajalehed Iabi ava,
kasutades pikka tikku voi stitelit. POlev paber
silitab séed. Suits, mida néete, tekib siites ja
ajalehepaberis olevast niiskusest. Hiljemalt 15
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minuti parast on Barbecook® kasutamiseks
valmis. (Siis kattuvad hodguvad séed halli tuha
ohukese kihiga.) Soovitame oodata kiipsetusresti
paigaldamisega grillile, kuni grill on kasutus-
valmis.

D) Hooldus:

Parast grilli kasutamist eemaldage pohjarest ja
piihkige tuhk anuma keskosa suunas. Seejarel
vabastage Barbecook® QuickStop®-i kiljest
ning valage vee ja tuha segu sobivasse kohta.

E) Barbecook®-i teisaldamine:

Otsese kontakti véltimiseks anumaga voib
kasutada grilli teisaldamisel kdepidemetena tar-
vikuhoidikut. Eemaldage koigepealt kiipsetusrest
ja tommake hoidik seejarel lles. Arge teisaldage
grilli enne, kui see on téielikult maha jahtunud.

ESIMENE KASUTAMINE

Barbecook®-i esmakordsel kasutamisel soovi-
tame tungivalt lasta sellel 30 minutit ilma toitu
valmistamata pdleda. Sissetddtamisperiood on
vajalik.

KASULIKUD VIHJED JA
ETTEVAATUSABINOUD

1) barbecook®-i ei tohi kasutada siseruumides.

2) Paigaldage grill alati tugevale alusele, siit-
tivatest ja sulavatest esemetest eemale.

3) QuickStop® on soovitatav iga kord pérast
grilli kasutamist tiihjendada.

4) Arge kasutage anumas liiga palju sitt (max
90%). Veenduge, et leegid ei puutu kokku
varvitud tuulekaitsega (Basic Ceram).

5) ETTEVAATUST! Arge kasutage siilitamiseks
ja taassiititamiseks piiritust ega bensiini!
Kasutage ainult standardile EN 1860-31
vastavat tulehakatist!

6) TAHELEPANU! See grill laheb vdga kuumaks,
arge liigutage seda kasutamise ajal.

7) HOIATUS! Hoidke lapsed ja loomad eemal
ning kaitske ennast tule eest.

8) Ohutuse tagamiseks soovitame hoida
polva grilli Idheduses ambriga vett voi liiva.
QuickStop®-sUsteemiga mudelid tuleb enne
kasutamist veega taita.

®

9) Arge kiipsetage liha kunagi leegi sees.
Oodake kiipsetusresti paigaldamisega, kuni
soed kattuvad 0hukese tuhakihiga. Rasvase
toidu korral soovitame kasutada grillimis-
panni.

10) Kasutage alati puhastatud s(tt, mis vastab
standardi EN 1860-2 voi NBN M11-001
nouetele.

11) Ettevaatusabinoud emailitud grilli korral:

- Arge kasutage metallist ega teravaid
to0Oriistu. Need voivad emaili kriimustada.

- Arge jahutage anumat kiilmade vede-
likega. See vdib emaili kahjustada.

- Arge kasutage metallist kiidirimisnuus-
tikuid ega abrasiivseid puhastusvahen-
deid. Kasutage ainult késna voi plastist
kldrimisnuustikut.

* Grilli 166misel vastu kdva pinda vib email
mdraneda vOi puruneda.

GARANTII

Barbecook®-il on kaheaastane piiratud tootmis-
vigade garantii, mis hakkab kehtima alates ostu
kuupéevast ning kehtib vaid juhul, kui grilli kasu-
tatakse vastavalt kdesolevale kasutusjuhendile.
Garantiikaardiks on ostukuupdevaga ostutSekk.

See Barbecook® ei sobi professionaalseks
kasutamiseks.

Tulega otseselt kokku puutuvate osade kulumine,
korrosioon, deformeerumine ja varvi muutu-
mine (eriti roostevabast terasest mudelitel) on
normaalne ning seda ei loeta tootmisveaks:
tegemist on kasutamise loomuliku tulemusega.
Seetottu voib pohjarest mone aja parast tugevalt
deformeeruda, misjarel tuleb see vélja vahetada.

Emailitud mudelid: voib juhtuda, et emailim-
ise kdigus ei kaeta teravaid servi taielikult
emailiga. Seda ei saa lugeda tootmis- voi
konstruktsiooniveaks ning see ei kuulu garantii
alla.

I Oluline: Roostevabast terasest mudel on
valmistatud roostevabast terasest AIS| 304/430,

35
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kiipsetusrest ja tarvikuhoidik on valmistatud
kroomitud terasest.

HOIUSTAMINE

Selleks, et grill teid pikki aastaid teeniks, on
soovitatav osta barbecook®-i kate, mis kait-
seb grilli. Koiki kroomitud osi, nditeks reste ja
kdepidemeid tuleb pdrast kasutamist hoiustada
sisetingimustes kuivas kohas.

I Svarbu:

Barbecook® QuickStart® turi ypac paprasta
uzdegimo sistema. Nereikia naudoti jokiy
uzdegimo skysciy ar kity pagalbiniy uzdegimo
priemoniy. Visuomet laikykités naudojimo
instrukcijy.

Prie$ kiekvieng naudojimg patikrinkite, ar
uzfiksuotos apkabos. Jei apkabos neuZfiksuotos,
kepsninés naudoti negalima.

NAUDOJIMO NURODYMAI

A) Sauga:

QuickStop® (8) uzpildykite vandeniu. Atpalaidu-
okite apkabas ir_ nuimkite virSutine Barbecook®
dalj. QuickStop® esantis vanduo Barbecook®
padarys labai stabilig. Sis vandens rezervuaras
taip pat tarnauja kaip peleny dézé ir uzgesina
degancias medienos anglis.

B) Liepsnos reguliavimas:
Liepsnos intensyvuma galima reguliuoti, tiesiog
atidarant ar uzdarant ventiliacine angg (7).

C) Uzdegimas:

Nuimkite apatinj tinklelj (5). Paimkite tris dvigu-
bus laikraScio lapus ir suglamzykite juos atskirai,
kad jgauty fakelo formg. Siuos tris laikrasCio
lapus jkiSkite j vidinj vamzdj (6). Vél uzdékite
apatines groteles ir ant jy paskleiskite sausas
medzio anglis (uzdegdami kepsnine, naudok-

ite ne per daug medzio angliy). Atidarykite
ventiliacing angg (7) ir per jg ilgu degtuku arba
Ziebtuvéliu uzdekite laikraStj. Degantis popierius
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uzdegs medzio anglj. Dimai, kuriuos pamatysite,
bus susidare dél medzio angliy ir laikraScio
drégmés. Praéjus maziausiai 15 minuciy,
Barbecook® bus paruoSta naudoti (tuo metu
rusenancios medzio anglys bus pasidenge plonu
balty peleny sluoksniu). Mes patariame kepimo
groteliy ant kepsninés nedéti tol, kol ji nebus
paruoSta naudoti.

D) Prieziura:

Pasinaudoje kepsnine, nuimkite apatines groteles
ir j taurés centrg susluokite pelenus. Po to Bar-
becook® nuimkite nuo QuickStop® ir tinkamoje
vietoje iSpilkite vandens ir peleny miSinj.

E) Barbecook® perkélimas:

Kad iSvengtuméte tiesioginio kontakto su karSta
taure, papildoma sgvarzg taip pat galite naudoti
kaip kepsninei perkelti skirtg rankeng. Pirmi-
ausia nuimkite kepimo groteles ir tada sgvarzg
patraukite j virSy. Kepsninés nejudinkite tol, kol ji
visiSkai neatvéso.

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

Kai Barbecook® naudojate pirmg kartg, mes
primygtinai rekomenduojame ja padeginti 30
minuciy, nekepant jokiy valgiy. Sis pradinis
laikotarpis yra butinas.

NAUDINGOS PASTABOS IR ATSARGUMO
PRIEMONES

1) Barbecook® negalima naudoti patalpose.

2) Kepsning pastatykite ant tvirto pagrindo ato-
kiau nuo degiy ir galin€iy iSsilydyti objekty.

3) QuickStop™ patartina iStustinti po kiekvieno
kepsninés panaudojimo.

4) | taure nepridekite per daug medzio angliy
(ne daugiau 50 %). Ziureékite, kad liepsnos
neliesty lakuoto nuo véjo saugancio skydo
(Basic Ceram).

5) ATSARGIAI! Ugniai uzdegti ar pakartoti-
nai jkurti nenaudokite spirito ar benzino!
Naudokite tik EN 1860-3 reikalavimus
atitinkancias uzdegimo priemones!

6) ATSARGIAI! Si kepsniné labai jkaista. Kai ja
naudojatés, nejudinkite jos.
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DEMESIO! Neleiskite artyn vaiky ir naminiy

gyvunéliy, saugokités ugnies.

Saugos sumetimais mes patariame netoli

degancios kepsninés turéti kibirg vandens

ar smélio. QuickStop™ sistemg turintys
modeliai vandeniu turi buti uZpildyti prie$
naudojima.

Mésos niekuomet nekepkite liepsnoje.

Kepimo groteles uzdékite tada, kai medzio

anglys pasidengia plonu peleny sluoksniu.

Riebiy produkty atveju patariame naudoti

kepamajg skarda.

10) Visuomet naudokite Svarias ir iSvalytas EN
1860-2 arba NBN M11-001 tipo medzio
anglis.

11) Atsargumo priemonés, naudojantis emaliuot-

omis kepsninémis:

* nenaudokite metaliniy arba astriy jrankiy.

Jie gali subraizyti emalj;

+ taurés nevésinkite Saltais skyscCiais. Tai

gal pazeisti emalj;

* nenaudokite metaliniy Sveistuky ir

jokiy Sveitimo priemoniy. Naudokite tik
kemping ar plastikinj Sveistuka;

* jeigu kepsniné trinkteli j kietg pavirsiy,

emalis gal atskilti arba sutrikinéti.

GARANTIJA

®

Barbecook® suteikiama ribota dvejy mety ga-
rantija dél gamybiniy defekty, pradedanti galioti
pirkimo dieng ir galiojanti tuo atveju, jeigu jtaisas
naudojamas, laikantis pateiktos naudojimo in-
strukcijos. Kaip garantiné kortelé galioja pirkimo
¢ekis su pirkimo data.

Sis ,,Barbecook®” jtaisas netinka profesionaliam
naudojimui.

Detaliy, kurios yra tiesiogiai veikiamos ug-
nies, nusidévéjimas, korozija, deformacijos ar
iSblukimas (ypac neridijancio plieno modeliy
atveju) yra visiSkai normalus dalykas ir tai
jokiu budu negalima laikyti gamybos defektu:
tai logiSkas jy naudojimo rezultatas. Taigi, bus
visiSkai normalu, jeigu po kurio laiko apatinés
grotelés deformuosis ir jas reikés pakeisti.

Man_Quickstart_BBC100827_B.indd 37

37

®

Emaliuoty modeliy atveju: gali buti, kad,
atliekant emaliavimo darbus, asStrios briaunos
bus ne visiSkai padengtos emaliu. To negalima
laikyti gamybos ar konstrukcijos defektu, ir
garantija tokiu atveju netaikoma.

I'Svarbu: mes informuojame, kad neridijanCio
plieno kepsninés yra pagamintos i$ AISI 304/430
markés nerudijancio plieno, o kepimo grotelés ir
papildoma savarza — i§ chromuoto plieno.

SAUGOJIMAS

Kad kepsniné tarnauty ilgus metus, patartina
jsigyti jg saugantj barbecook® gaubtg. Po kiekvi-
eno panaudojimo tokias chromuotas dalis kaip
grotelés ir rankena, padékite sausoje patalpoje.

Svarigi: iekartas

“Barbecook® QuickStart®” aizdedzinaganas
sistéma ir |oti vienkarSa. Nedrikst

izmantot aizdedzinaSanas Skidumus vai lidzigus
lidzek|us. Noteikti ievérojiet lietoSanas instruk-
ciju.

Pirms katras lietoSanas reizes, lidzu, parbaudiet,
vai skavas ir aizvertas. Restes galas cepSanai
nevar izmantot,

ja skavas ir atvertas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

A) DroSiba:

Uzpildiet “QuickStop®” (8) ar udeni. Atbrivojiet
“Barbecook®” augsejo dalu, padarot valigakas
skavas. “QuickStop®” esoSais Uidens nodrosSina
“Barbecook®” stabilitati. Udens tvertne darbojas
arm ka pelnu trauks un apdzes degosas kokogles.

B) Uguns reguléSana:
Uguns intensitati regulét var vienkarsi — atverot
vai aizverot ventilacijas atveri (7).

C) AizdedzinaSana:
Nonemiet pamata rezgi (5). Nemiet tris dubultas
avizes loksnes un atseviski saburziet tas lapas
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forma. levietojiet avizes loksnes iek3gja caurule
(6). Nolieciet pamata rezZgi atpaka| sava vieta

un izlidziniet sausas kokogles uz pamata rezga
(sagatavojot restes galas cepsanai, neizmanto-
jiet parak daudz kokoglu). Atveriet ventileSanas
atveri (7) un ar garu sérkocinu vai Skiltavam
caur atveri aizdedziniet avizi. DegoSais papirs
aizdedzina kokogles. Dumi, kas ir redzami,
rodas no kokoglu mitruma un avizes papira. Péc
aptuveni 15 minttém iekarta “Barbecook®” ir
gatava lietoSanai. (Taja laika kvelojosas kokogles
ir parklatas ar planu, peleku pelnu kartinu.) Pirms
cepSanas rezga novietoSanas uz grila ieteicams
nogaidt, Ndz tas ir gatavs lietoSanai.

D) Apkope:

P&c grila lietoSanas nonemiet pamata rezgi un
noslaukiet pelnus blodas centra virziena. Péc tam
atbrivojiet “Barbecook®” no “QuickStop®” un
izlejiet tdens/pelnu maisijumu piemerota vieta.

E) “Barbecook®” parvieto$ana:

Lai noverstu tieSu kontaktu ar karsto kameru,
papildu stiprinajumu var izmantot ari ka rokturi
grila parvietoSanai. Vispirms iznemiet cepSanas
rezgi, péc tam pavelciet stiprinajumu taisni uz
augSu. Neparvietojiet grilu, pirms tas nav atdzisis
pilniba.

PIRMA LIETOSANAS REIZE

Izmantojot iekartu “Barbecook®” pirmo reizi, loti
ieteicams |aut tai degt 30 minites, negatavojot
edienu. Sis sakuma periods ir obligats.

DEHI__GI PADOMI UN PIESARDZIBAS
PASAKUMI

1) lerici “Barbecook®” nedrikst izmantot telpas.

2) Noteikti iertkojiet grilu uz stingras virsmas,
drosa attaluma no viegli uzliesmojoSiem un
kistoSiem priekSmetiem.

3) “QuickStop®” ieteicams iztukSot pec katras
galas cepSanas restu lietoSanas reizes.

4) Nelieciet bloda parak daudz kokoglu (maks.
90%). Raugieties, lai liesmas nesaskartos ar
lakoto aizsargstiklu (Basic Ceram).
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5) UZMANIBU! Aizdedzinasanai vai atkartotai
aizdedzinasanai nelietojiet spirtu vai benzinu!
Izmantojiet tikai aizdedzinasanas lidzek|us,
kas athilst EN 1860-3.

6) UZMANIBU! Galas cep$anai paredzétas
restes |oti sakarst, nemeginiet tas parvietot
lietoSanas laika.

7) BRIDINAJUMS! B&rniem un dzivniekiem
jaatrodas drosa attaluma, aizsargajieties pret
uguni.

8) DroSibas apsverumu de| ieteicams degosa
grila tuvuma glabat spaini ar tideni vai
smiltim. Ar sistemu “QuickStop®” aprikotie
modeli pirms lietoSanas jauzpilda ar tdeni.

9) Necepiet galu liesmas. Pirms cepSanas
restu uzlikSanas nogaidiet, lidz kokogles ir
parklatas ar planu pelnu kartinu. Taukain-
iem edieniem ieteicams izmantot cepSanas
pannu.

10) Vienmér izmantojiet sausas un attiritas EN
1860-2 vai NBN M11-001 tipa kokogles.

11) Piesardzibas pasakumi, lietojot emaljetas
restes galas cepSanai:

* nelietojiet metala vai asus piederumus —
tie var saskrapét emalju;

* nedzesegjiet blodu ar aukstiem Skidrumiem
—ta var sabojat emalju;

+ nelietojiet metala t1r1tajus vai jebkada
veida abrazivus tiriSanas |idzeklus,
izmantojiet tikai stiklus vai plastmasas
tiritajus;

* jagalas cepsanai paredzetas restes tiek
dauzitas pret cietu virsmu, emalja var
nolobrTties vai saplaisat.

GARANTIJA

lekartai “Barbecook®” ir ierobezota divu gadu
garantija pret razoSanas defektiem; garantija ir
speka no pirkSanas datuma un tada apmera,
ciktal lietoSana atbilst Sai lietoSanas instrukcijai.
Kvits, kur minéts pirkuma datums, tiek uzskatita
par garantijas karti.

lekarta “Barbecook®” nav piemérota
profesionalai lietoSanai.

38
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Detalu, kas tieSi paklautas uguns iedarbibai, no-
lietojums, korozija, deformacija un krasas maina
(it 1paSi nerusejosa térauda modelos) ir normala
paradiba un tapéc nekada gadijuma netiks
uzskatita par razoSanas defektu — tas ir logisks
lietoSanas rezultats. Tadejadi pamata rezgis péc
kada laika var tikt pamatigi deformeéts un §is
detalas nomaina ir normals process.

lespejams, ka emaljetajiem modeliem
emaljeSanas procesa laika asas malas nav
pilniba noklatas ar emalju. To nevar uzskatit
par raZoSanas vai

komplekteéSanas defektu un to garantija nesedz.
Svarigi: galas cep3anai paredzeto restu
nertisejosa terauda modeli ir razoti no nerusejosa
terauda AIS| 304/430, bet cepSanas rezgis

un papildu stiprinajums ir razots no hrometa
terauda.

GLABASANA

Lai galas cepSanai paredzetais grils kalpotu ilgi,
ieteicams iegadaties “Barbecook®” vaku, lai grilu
aizsargatu. Visas hrometas detalas, piemeéram,
rezgi un rokturis,péc katras lieto$anas reizes ir
jauzglaba telpas sausa vieta.

| Wazne: Zestaw Barbecook® QuickStart® zostat
wyposazony w wyjatkowo prosty system rozpal-
ania. Nie trzeba korzystac z cieczy zapalajacej ani
zapalniczek. Nalezy zawsze postgpowac zgodnie
z instrukcjami.

Prosimy sprawdzi¢ przed kazdym uzyciem,

czy zaciski sg zamkniete. Z grilla nie mozna
korzystac,

gdy zaciski sg otwarte.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

A) Bezpieczenstwo:

Nalezy napetni¢ wodg zbiornik QuickSt0p® (8).
Zwolni¢ gorng czesc grilla Barbecook® poprzez
poluzowanie zaciskdw. Woda w zbiorniku Quick-

Man_Quickstart_BBC100827_B.indd 39

®

S’[op® sprawia, ze grill Barbecook® staje sie
bardzo stabilny. Zbiornik wodny stuzy réwniez
jako popielniczka oraz jest uzywany do gaszenia
palacego sie wegla drzewnego.

B) Regulacja ptomienia:

Intensywno$¢ ognia moze by¢ regulowana w
prosty sposob poprzez otwieranie i zamykanie
otworu wentylacyjnego (7).

C) Rozpalanie:

Zdjac dolng kratke (5). Wzig€ trzy podwaojne
arkusze gazety i zwingcC je oddzielnie w ksztatt
palnika. Umiesci¢ arkusze w wewnetrznej rurce
(6).xZatozy¢ ponownie dolng kratke i rozsypac
suchy wegiel drzewny na jej wierzchu (nie
nasypywac zbyt duzo wegla drzewnego podczas
rozpalania grilla). Otworzy¢ otwdr wentyla-

cyjny (7) i podpali¢ gazete wewnatrz otworu za
pomocg dtugiej zapatki lub zapalniczki. Palgcy sie
papier spowoduje zapalenie wegla drzewnego.
Dym, ktory sie pojawi, wytworzy sie z powodu
wilgotnos$ci wegla drzewnego oraz gazety. Po co
najmniej 15 minutach, grill Barbecook® bedzie
gotowy do uzycia. (W momencie, gdy zarzacy sie
wegiel drzewny pokryje cienka warstwa szarego
popiotu.) Radzimy zaczekac z zatozeniem rusztu
do momentu, gdy grill bedzie gotowy do uzycia.

D) Konserwacja:

Po uzyciu grilla, nalezy zdjg¢ dolng kratke i
odgarng¢ popiot w strone

Srodka misy. Nastepnie nalezy oddzieli¢ grill
Barbecook™ od zbiornika QuickStop®

i wylaC wode / mieszanine z popiotem w odpow-
iednie miejsce.

E) Przenoszenie grilla Barbecook®:

Dodatkowo, aby zapobiec bezpoSredniej
stycznosci z gorgcg misg, mozna uzy¢ klamry
jako raczki, stuzacej do przeniesienia grilla.
Najpierw wyciggnac ruszt, a nastepnie pociggnac
klamre do gory. Nie przenosic grilla przed jego
catkowitym wystudzeniem.
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PIERWSZE UZYCIE

Podczas pierwszego uzycia grilla Barbecook®,
zalecamy rozpali¢ go na okoto 30 minut bez um-
ieszczania na nim zywnosci. To wstepne uzycie
jest konieczne.

UZYTECZNE WSKAZOWKI ORAZ SRODKI
ZAPOBIEGAWCZE

Grill Barbecook® nie moze byC uzywany w
domu.
Nalezy zawsze stawiac grill na twardym
podtozu, z dala od fatwopalnych oraz topli-
wychprzedmiotow..
Zalecamy oproznianie zbiornika QuickS’[op®
po kazdym uzyciu grilla.
Nie nalezy wktadac zbyt duzej ilosci wegla
drzewnego do misy (maksymalnie 50%).
Nalezy upewnic sig, czy ptomienie nie majg
styczno$ci z lakierowang ostong przednig
(Basic Ceram).
UWAGA! Nie uzywac spirytusu ani benzyny
do podpalania ani do wskrzeszania ognia!
Korzystac jedynie z zapalniczek zgodnych z
normg EN 1860-3!
UWAGA! Grill staje sie bardzo goracy. Nie
wolno przenosic go, gdy jest uzywany.
OSTRZEZENIE! Nalezy trzymac dzieci i
zwierzeta z dala od pracujgcego grilla i
chronic sie przed ogniem.
Ze wzgledow bezpieczenstwa, radzimy zaw-
sze trzymac przygotowane wiadro z wodg lub
piaskiem w poblizu palgcego sie grilla. Jesli
model jest wyposazony w zbiornik Quick-
Stop®, nalezy go zawsze napetnic przed
uzyciem grilla.
Nigdy nie wolno piec migsa w ptomieniach.
Nalezy odczekac z zatozeniem rusztu do
momentu, gdy wegiel drzewny pokryije sie
warstwg popiotu. W przypadku ttustego
jedzenia, zalecamy korzystac z miski gril-
lowe;.
10) Nalezy zawsze uzywac suchego i oczyszczon-
ego wegla drzewnego, zgodnego z normami
EN 1860-2 lub NBN M11-001.
11) Srodki ostrozno$ci w przypadku grilléw
emaliowanych:
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+ Nie uzywaé metalowych ani ostrych
narzedzi. Mogg one spowodowac zdarcie
emalii.

+ Nie schtadza¢ misy za pomocg chtodnych
cieczy. Moze to uszkodzi¢ emalig.

+ Nie uzywa¢ metalowych narzedzi
szorujgcych ani zadnego typu materiatow
Sciernych. Korzystac jedynie z gagbki lub
plastikowych narzedzi czyszczacych.

« Jedli grill uderzy o twardg powierzchnig,
emalia moze odtamac sie lub rozerwac.

GWARANCJA

Grill Barbecook® posiada dwuletnig gwarancje
na usterki produkcyjne, wazng od daty jego
zakupu i obowigzujgca w zakresie uzytkowania
zgodnego z przestawionymi instrukcjami
uzytkowania. Paragon zawierajacy date zakupu
stanowi podstawe do gwarancii.

Urzadzenie Barbecook® nie nadaje sie do uzytku
komercyjnego.

Zuzycie, rdzewienie, odksztatcenie oraz odbar-
wienie (szczegdlnie w modelach ze stali nierdze-
wnej) czesci, ktore sg bezpoSrednio wystawione
na dziatanie ognia jest normalnym zjawiskiem

i dlatego nie bedzie brane pod uwage, jako
usterka produkcyjna. Jest to normalny objaw
uzytkowania grilla. W wyniku uzytkowania dolna
kratka moze ulec znacznemu odksztatceniu —
naturalne jest zatem, ze element ten nalezy po
pewnym czasie wymienic.

W przypadku emaliowanych modeli: Mozliwe
jest, ze ostre krawedzie nie zostaty catkowicie
pokryte emalia podczas procesu emaliowania.
Nie moze to by¢ jednak uznane za:

usterke produkcyjna lub konstrukcyjna i w
zwiazku z tym nie jest objete gwarancja.

I Wazne: Pragniemy poinformowac, ze model
grilla ze stali nierdzewnej zostat wykonany ze
stali nierdzewnej typu AISI 304/430, natomiast
ruszt oraz klamra zostaty wykonane ze stali
chromowe;.
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PRZECHOWYWANIE: BEHTUNALMOHHOE oTBepcTue (7) n
NOJAOXKINTE Yepes Hero raseTbl C MOMOLLbIO

Aby mac cieszyc¢ sie wieloletnim korzystaniem ANVHHOW CNUYKKM UK CneumanbHOM

z grilla, zalecamy zakup okrycia ochronnego dla 3axxumranku. FopAawana 6ymara nogoxkeT

grilla. Wszelkie elementy chromowe, takie jak yronb. [IbiM, KOTOpPbIV Bbl yBUANKTE,

kratki czy uchwyt NOABMIAETCA N3-3a BNAXHOCTW Yrna Unu

winny byC po kazdym uzyciu przechowywane w rasetbl. MUHUMYyM Yepes 15 MuHyT, Baww

suchym pomieszczeniu. Barbecook® rotos K ncnonb3osaxmio.

(K aTOMy MOMEHTY pas>apeHHble yrnu
MOKPbIBAIOTCA TOHKWUM CITOEM CEeporo

nenna.) Mbl pekomeHayem nogoXaatb
C YCTaHOBKOMW BEPXHEMN PELUETKN A0 TEX
nop, noka 6apbekto He ByaeT roToBo K
NCNONb30BaHUIO.

I BaxxHaA nHpopmauma: Barbecook®
QuickStart® nmeet HEBEPOATHO NPOCTYIO
cuctemy poaxura. He notpebyetca Hu
XXMOKOCTb ANA po3xura, Hu pactonka. MNpu
aKcnayaTaumm CTporo npuaep>XmsanTech
NHCTPYKLUNN.

[Mepen ucnonb3oBaHnem ybeamnTecs,

4YTO BCE KpenneHna 3awenkHyTol. C
OTKpPbITbIMU KpenneHnAaMn 6apbekio
NCNoNb30BaTb HEMb3A.

D) O6cny>xmBaHue:

Mocne ncnonb3doBaHnA 6apbekto, CHUMNUTE
HUXKHIOKO PELLeTKY N CMeTUTe nenen K
LUEeHTpy eMKoCTK. [locne aToro, u3BneknTe
n3 Barbecook® pesepsyap the Quick-
Stop® 1 BbiNenTe Boay / cCMecb BOAbI U
nenna B NnoaxogAwee anA 3Toro MecTo.

E) NepemeweHne Barbecook®:
MHCTPYKLUA 110 SKCIIJIYATAUNU [ononHUTEnbHO, Y4TO6bI NPefoTBPaTUTD

NPAMOWN KOHTAKT C ropAYen NOBEPXHOCTLIO,

A) BBesonacHocTb: ckoba OnA akceccyapos MOXEeT TakxXe
HanonnuTe pesepsyap QuickStop® (8) NCMONb30BaThLCA KaK pyyKa anA

Bopoii. OcBo6oAnTE BEPXHIOKO HacTb nepemetlleHus rpuna. CHayana cHAMMTe
Barbecook®, oTcTerHys kpennenus. BEPXHIOIO PELLETKY, 3aTeM NOTAHWUTE CKOBY
Boaa B pesepsyape QuickStop® nenaet BBepx. Mpexae yem nepemeLyaThb rpunb,
Barbecook™ o4eHb ycTOn4mMBbIM. OTOT naiiTe eMy NOTHOCTbHIO OCTbITh.

pesepsyap Takxe CRyxuT ana céopa

nenna v racut ropalume yrim. [TEPBOE UC0J1b30BAHVE

B) PerynupoBka nnamenu :
NHTEHCUBHOCTb ropeHnA O4YeHb NIEerko
perynupyeTcA OTKPbITUEM NN 3aKPbITUEM
BEHTUNALNOHHOIO OTBEPCTUA (7).

Mpu nepsom ncnonb3osaHuun Barbe-
cook®, HACTOATENbHO PpeKoMeHayeTcA
NpUCTynaTb K FOTOBKE HEe paHee, Yem
yepes3 30 MMHYT C MOMEHTa po3Xxura. 1o

Heobxoaumasa mepa.
C) Poaxwr : A P

CHuMKUTE HUXHIOK peleTKy (5). Bosbmute
TPpY OBOWHbLIX ra3eTHbIX NUCTa N npugante MNOJIE3HbIE COBETb! N MEPbI

KaxxaoMmy chopmy chakena. MomecTuTe [NPEAOCTOPOXHOCTU

9TU NIUCTbI BO BHYTPEHHIOKO TPYOKY (6).

BepHUTE Ha MECTO HIDKHIOK PeLeTKy 1 1) Barbecook® He npepaasHaveH anA

pacrnpenennTe rno Hel Cyxon ApeBecHbIN NCrosib3oBaHnA B NOMELLEHNN.

yronb (Npu posxwre 6apbeKio yrid He 2) Bcerna yctanaenusaiite 6ap6exio

AOSKHO 6bITb CAULWKOM MHOro). OTkpouTe Ha TBepAou NOBEPXHOCTH, NoAasbLie
41
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OT N1erko BOCMNIaMeHALWNXCA U
nerkonnaBknx 06bEKTOB.
PekomeHayeTca onycTowartb
pesepByap QuickStop® KaXkabl pas
nocne ncrnonb3oBaHnA 6apbekio.

He cnepyeT ucnonb3osaTb CANLWKOM

MHoro yrna (makc. 50%). Cnegute,

4TO6BI N1amMA He Kacasnocb

nakMpoBaHHOro sBeTposoro wuta (Basic

Ceram).

OCTOPO>XHO! He ucnonbayunte

CAMPT UNK TOMNMMBO ANA PO3XKMra nnm

NOBTOPHOro posxwura! Jonyctumel

TOJNIbKO CPeAcTBa AJ1A pacTonKu,

cooTBeTcTBylOwWMe ctaHaaptTy EN

1860-3!

BHVMAHWE! Bap6ekto HarpesaeTcA

00 O4YeHb BbICOKOW TemnepaTypbl, HE

nblTanTeCb NepenBuraTb ero BO BpeMA

NCMONb30BaHUA.

MPEOYMNPEXOEHWE! He noagnyckante

K OTHIO AeTen u goMalHux nobumues,

NPUHUMaNTE Mepbl, YTOObI 3alUTUTBLCA

OT OrHA.

N3 coobparkeHnin 6e30nacHOCTH,

peKkoMmeHayeTCcA npu UCNob30BaHUK

6apbekio Bcerga MMeTb Noa pyKom

BeApo ¢ BOAOW unu neckoM. Mogenu,

060pyA0BaHHbLIN CUCTEMOWN QuickStop®,

OOJIKHbI Nepen Ucnosb30BaHMEM ObITb

HanosIHEHbI BOOOWN.

He nbiTanTecb noaxxapmesatb MACO

Ha OTKPbITOM orHe. [NloBpemeHunTe ¢

YCTaHOBKOW BEPXHEWN PeLLeTKN 40

Tex nop, Noka yriv He NoKpoKTCA

TOHKUM crnoem nenna. [AnAa >XMpHowu

MWW PEKOMEHAYETCA UCNOMb30BaTh

CKOBOPOAKY-TpUb.

10) Bcerga ncnonb3ynTte Cyxon OYULLEHHbIN
yrosib, COOTBETCTBYIOLWMNIA CTaHAAPTY
EN 1860-2 nnn NBN M11-001.

11) Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTM Npu
NCNONb30BaHNN 3ManMpPOBaHHbIX
b6apbekio:

* He nonb3yntecb MeTanmyeckummn unm
OCTPbIMU MHCTPYMEHTamMu. OHK mMoryT
nouapanatb aMarib.
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* He nbiTanTecb ocTyanTb 6apbekio
XONOAHBIMU XMAKOCTAMU. OTO MOXET
noBpPEeAUTL aManb.

He ucnonb3yinTe Ans 04nCTKU
METanIMYecKne MoYanku um
abpasBHble MOOLLME CPeacTBa.
Oumwante ToNbKO C MOMOLLIO ry6KMU nnu
NNacTUKOBOW MOYAKM.

Ot yoapa o TBepayto NOBEpXHOCTb amMarb
MOXET OTKOJSIOTbCA WM TPECHYTb.

FAPAHTUA

Barbecook® uveet OrpaHNYEHHYO
ABYXTOAMNYHYIO rapaHTUo Ha
NPOV3BOACTBEHHbIN 6pak, Ha4MHaA OT
Aatbl NPUOBpeTEHUA N Npu yCnoBuu,

4TO U3aenue Ucnosb3yeTcA B CTPOroM
COOTBETCTBUM C MHCTPYKUMEN NO
akcnnyaTtaumn. Yek ¢ gaTomn noKynku
cynTaeTcA paBHOCUbHBIM rapaHTUNHOMY
TarnoHy.

OTa moaenb Barbecook® He
npegHasHavyeHa onAa npodeccuoHanbHOro
MCNOJIb30BaHUA.

N3Hoc, kopposuA, aeopmauma

n obecupevnBaHne (0COb6eHHO

MoAenen N3 Hep>xaBerLen cTanm)
aetanen nsgenvsa, HenocpeacTBEHHO
conpukacarowmxca ¢ orHem, ABnAeTcA
BMOSIHE HOPMasbHbIM ABNEHUEM U HN
npy Kaknx o6CTOATENbCTBAX HE MOXET
6bITb pacUeHeHO Kak NpOn3BOACTBEHHbIN
AedeKT: OTO ABNAETCA NIOrNYHbIM
pes3ynbTaToM 3KcnayaTauun.
CnepoBaTtenbHO, HUXKHAA pelleTKa
yepes HEKOTOPOE BPEMA MOXET CUITbHO
AedopMnpoBaTLCA N HOPMabHbIM
cnencTeuem aToro 6yaeT ee 3aMeHa.

Ona AMaiMpoBaHHbIX mMopenen: ectb
BEepPOATHOCTb, YTO OCTpPbIe KpaA He
6y.nyT MOJIHOCTbIO MNOKPbITbl IMaJsibio
B npouecce aMannpoBKHU. 310 He
cyuTaeTcAa npoun3BoaACTBeHHbIM UIN
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KOHCTPYKLMOHHbIM Aed)eKTOM U He
nonapgaet nopj ycrioBUA rapaHTum.

I BaxkHaA nHopmauma: XoTenocb

6bl OTMETUTb, YTO Moaenu 6apbekio

N3 Hep>KaBetoLWwen cTanm caenaHbl U3
Hep>kasetowen ctanu ctaHgapTa AlSI
304/430, a BepxHAA pelleTka n ckoba ana
akceccyapoB U3 XpOMUPOBaHHOW CTanu.

XPAHEHMWE :

®

Yr1o6bl barbecook® npocny>xwun Bam
[onrve roabl, pekoMeHayeTcA npnobpecTtun
ANA Hero cneunanbHbin Yexon. Bee
XPOMMPOBAHHbIE AeTanu, Takoe Kak
PeLEeTKN 1N pyyKa, AOSKHbI XpaHUTbCA

B CYyXOM MOMELLEHUN NOCIE KaXaoro
NCMonb30BaHMA.

| BaxkHo: BawwaAT Barbecook® QuickStart®
ce 3anansa U3KJ4YMTEeNHO fiecHo. He
TpAbBa Aa ce usnonaeat 3ananuTenHn
TEYHOCTM uUnu 3ananku. Bunarn cneasanTte
WHCTPYKUMnNTE 3a ynotpeba. Mona, npean
BCAKa ynoTpeba nposepABanTe ganu
ckobuTe ca 3atBopeHn. bapbekioTo He
MOXe [a ce U3nonssa C 0TBOPEHU CKOOM.

NHCTPYKLUNU 3A YIIOTPEBA

A) BesonacHoCT:

HanbnHeTe QuickStop® (8) c Boga.
OcBobopeTe ropHarta 4acT Ha Barbecook®
KaTo ocBoboauTe ckobuTte. BogaTta B
QuickStop® npasu Barbecook® mHoro
cTabuneH. To3n BoaeH pesepBoap
PYHKUNOHMPA 1 KaTo TaBa 3a nenen u
yracABa TneewmTe BbrIEHN.

B) PerynupaHe Ha OrbHA:
MHTEH3MBHOCTTa Ha OrbHA MOXe Aa ce
perynupa npocTo KaTo OTBapATe Unm
3aTBapATe BEHTUNaUMOHHNA OTBOop (7).
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B) 3ananBsaHe:

Csanete ocHoBHaTa pelleTka (5).
BsemeTe Tpu ABOWMHM NMCTa OT BECTHUK

N I cMavykanTe NooTAENHO KaTo dhaknu.
lMocTaBeTe rv BbB BbTpelwHaTa Tpbba (6).
[MocTaBeTe OCHOBHAaTa pelleTka obpaTHO
Ha MACTO W pasnpeaeneTte Cyxu Bbravwia
BbPXY HeA (He nanonssante NpeKkaneHo
MHOro BbriuLa npu 3anansaHe Ha
6ap6ektoTO).

OTtBOpeTe BEHTUNAUMOHHUA OTBOP (7)

1 3ananeTe BECTHUUMTE Npes oTBopa C
Abnra Kneyka Kmbput nnu 3ananka.
[opAwaTa xapTvAa Wwe 3ananu sbravwara.
MyweKbT, KOUTO BUXAATE, Ce Cb3aaBa OT
BnaraTa Ha Bbrnuwiata u OT BECTHMLMUTE.
Cnep Han-manko 15 MuHyTH, BaweTo Bar-
becook® e rotos 3a uanonssate. (B To3u
MOMEHT, TNeewmTe BbrfeHN Ce NOKpMBaT
C TbHBK NNacT OT cMBa nenern.)
lMpenopbyBame ga nsyakarte v ga He
nocTaBATe pelleTkaTta 3a nevyeHe Bbpxy
6apbeKioTo, 4OKATO HE e roTOBO 3a
ynoTpeba.

I Mopapbxka:

Cnep kaTto cTe usnonssanun 6apbektoTo,
cBaneTe OCHOBHaTa pelleTka u crbepete
nenenta KbM LeHTbpa Ha Kynata. Cnepg
ToBa, ocBoboaeTe Barbecook® ot Quick-
Stop® N n3xBbpniete Bogara / nenenta Ha
noaxoAAaLwo MACTO.

) MNMpemecTBaHe Ha Barbecook®:

3a pa npenoTBpaTUTe MPAK KOHTaKT C
Tonnarta Kyna, AOMb/IHUTENHUTE OPbXKU
MoraT Aa nomorHaT 3a npemecTBaHe

Ha rpuna. [bpBO cBaneTe peweTkara

3a neyeHe, Nocrne n3abprante Harope
ApbXKUTE. He mecTeTe rpuna npeav pa e
N3CTUHAN HaMmbJIHO.

n3rnoOJiI3BAHE 3A IMbPBU INMbT

KoraTo nanonasate Barbecook® 3a
MbpPBM MbT, CUHO BY npernopb4BamMe ga
ro octasute ga ropu 30 MMHYTWU Npeau aa
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naneyeTte xpaHata. To3m MbpBOHAYaneH
nepuoj e Heobxoamm.

MOJIE3HN CBbBETU U NPEAIMA3HU
MEPKU

®

He nanonssanTte BbTpe B KbluaTtal
BuHarn noctaBante 6apbektoTo Ha
TBbpPAA OCHOBA, Aasiey OT 3ananumm un
TOMALLM Ce npeamMeTn.

[MpenopbYBame BM BCEKM MbT Aa
nanpassarte QuickStop® cnepn
n3nonsesaHe Ha 6apbeKIOTO.
BHumaBanTe nnambunTe HUKOra ga
He BNM3aT B KOHTAKT C MOSMPaHoOTO
3awmnTHO CcTbKIO (Basic Ceram -
CTBHKNOKEpPaMN4HO Nokputune). He
n3nonssanTe npekaneHo MHOro
Bbrnuwa B kynata (makc. 50%).
MPEOYIMNPEXXOEHUE! He
nanonssanTe cnupT unm 6eH3nH 3a
3anansaHe UM NOBTOPHO 3anarnBaHe!
M3nonaeanTte camo 3anasnku, KouTo
oTroBapAT Ha cTtaHgapTa EN 1860-3!
BHMMAHWE! ToBa 6apbekto CUNHO e
ce 3arpee, He ro MecTeTe Mo Bpeme Ha
paboTa.

MPEAVIPEXOEHWME! NaseTe naned
OT Aeua 1 XXUBOTHW, 3awmTeTe n cebe
CV OT OrbHA.

C ornepn 6e3onacHocTTa, BU
npenopbyBame ga AbpXnUte koga ¢
BOAA UM NACHK 651130 A0 ropALoTo
6apbekito.

Mogaenute obopyaBaHu CbC cuctemara
QuickStop® TpAbBa Aa ce NbNHAT C
BO4a npeau ynotpeoda.

Hukora He ne4yeTe MecoTo Ha

nnambk. M34akanTe ¢ nocTaBAHETO
Ha pelleTkarta 3a roTBeHe A0KaTo
BbruwaTa He ce NOKPUAT C ThbHBbK
nnacT nenen. 3a No-masHa xpaHa Bu
npenopbyYBame ga nanonssarte TuraHa
3a rpwn..

10) Bunaru nanonssante cyxu un

NpeYncTeHn Bbravwa oT Tuna no
ctaHpgapTta EN 1860-2 nnn NBN M11-
001.
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11) NpeanasHn mepku 3a emannmpaHm

b6apbektoTa:

* He na3nonssante meTanHu unm ocTpu
ypeau. Te moraT ga Haapackar emanna.

* He nsctygAasaiiTe Kynarta CbC CTYAEHM
TeyHocTu. ToBa MOXe Aa nospeau
emawna.

* He nsnonssante metanHa Ten
3a TbpKaHe U1 KakBuUTO 1 Aa ca
abpasvBHM NOYMCTBAHW Npenaparu.
M3nonssanTe camo rb6a unu
MnacTMacoBu ypeau 3a TbpKaHe.

+ Ako 6apbekioTo ce yaapu B TBbpaa
MOBBPXHOCT, EMaTbT MOXeE [a nagHe
Ha JoCny UK M3UAno.

FAPAHLUUA

Barbecook® ce npojasa C rapaHuusa

3a ABe roavHu nNpu NponM3BoACTBEHU
neeKTun, OT gaTara Ha nokynkara u
aKo e 13Mon3BaH crnopep HacToALmnTe
WMHCTPYKUMK 3a ynoTtpeba. Kacosata
6enexka, B KOATO Ce crioMeHaBa garara
Ha rnoKynkara ce cuMTa 3a rapaHumoHHa
KapTa.

Tosun Barbecook® He e noaxoasdLl 3a
npocphecnonanHa ynotpeba.

N3HocBaHe, Koposua, aedopmMmmpaHe un
obesuBeTABaHe (0coObeHO npu MoaenuTe
OT HepbX4aema CToMaHa) Ha 4acTuTe,
KOWTO Ca NPAKO U3MN0XEHN Ha OIbHA, €
HanbHO HOPMAariHoO WU, crneaoBaTesiHo, B
HUKaKbB Cry4an HUKora HAMa aa 6baat
CUYMTaHU 3a NPOM3BOACTBEHN AeheKTH:
TOBa € NornyeH pesynTtar oT ynoTpebara.
OcHoBHaTa pelueTka MoXe CUSHO Ja ce
Aedopmupa cnep n3BeCTHO BpeEME U e
HOpPMasiHO Ta3um 4YacT aa 6bae CMeHeHa.

3a emannupaHu moaenu: Bb3MOXXHO
e ocTpuTe pbboBe Aa He 6bAaT
M3LAJNO NOKPUTU C eMailnl No Bpeme
Ha npoueca Ha emannupaHe. ToBa He
MO)XXe Aa ce cyMTa 3a Npon3BOACTBEH
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WU KOHCTPYKTUBEH AedeKT U He ce
NOKpUBa OT rapaHLUMATA.

I BaxxHo: ickame fa Bu Hdopmupame,

ye mogenuTe 6apbekto OT HepbXxaaema
CTOMaHa ca HanpaBeHU OT HepbXaaema
cTtomaHa Tun AlSI 304/430, npokaTo
peweTkara 3a roTBeHe U AONbAHUTENHUTE
OPBXKNU ca HanpaBeHu OT XpoMupaHa
cTOMaHa.

CBbXPAHEHUE:

3a obnrv roanHn paboTta ¢ BaweTo
b6apbekto BM npenopbyBame aa 3akynute
NOKPUTUETO 3a Barbecook®, 3a garo
onasure.

BcryKKM XpoMmpaHu 4acT KaTto peweTkn u
OPBbXKN TpAGBa Aa ce CbXpaHABaT BbTPE,
Ha CyX0 cnep BcAka ynotpeoba.

I Pomembno: Vas razenj Barbecook®
QuickStart® se ponasa z izjemno pre-
prostim sistemom priziganja. Ne upora-
bljajte tekoCine za vZig ali vzigal. Vselej
upostevajte navodila za uporabo. Pred
vsako uporabo preverite, ali so zati¢i zaprti.
Raznja namre¢ ni mogoc¢e uporabljati, Ce
so zatic¢i odprti.

NAVODILA ZA UPORABO

A) Varnost: Posodo za pepel C.)uickStop®
(8) napolnite z vodo. Odprite zati¢e in
odstranite zgornji del raznja Barbecook®,
Zaradi vode v posodi za pepel QuickStop®
je razenj Barbecook™ izjemno stabilen. Ta
posoda prav tako sluzi kot pepelnik, saj
ugasa gorece oglje.

B) Uravnavanje ognja:

Jakost ognja je mogoce regulirati na zelo
enostaven nacin, in sicer z zapiranjem ali
odpiranjem prezracevalne odprtine (7).
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C) Priziganje:

Snemite talno mrezo (5). Vzemite tri
Casopisne pole in vsako posebej zmeckajte
v obliko bakle. Zmeckane ¢asopisne bakle
namestite v notranjo cev (6). Talno mrezo
vrnite na svoje mesto in po njej razporedite
suho oglje (pri priziganju raznja ne upora-
bite prevec oglja).

Odprite prezracevalno odprtino (7) in
skoznjo prizgite ¢asopisni papir s pomocjo
dolge vzigalice ali vzigalnika.

GoreCi papir povzro€i vzig oglja. Dim, ki ga
boste opazili, nastane zaradi vliaznosti oglja
in prisotnosti ¢asopisnega papirja. Po naj-
manj 15 minutah je vas razen; Barbecook®
pripravljen za uporabo. (Na tej tocki zarece
oglje prekrije tanka plast sivega pepela.)
Priporoamo, da kuhalno mrezo namestite
na svoje mesto Sele, ko je razenj popol-
noma pripravljen za uporabo.

D) VzdrZevanje naprave:

Po uporabi naprave odstranite talno mrezo
in pepel postrgajte proti sredini posode.
Nato od@grite zati¢e in odstranite razenj Bar-
becook™ s posode za pepel QuickStop®
ter izlijte meSanico vode in pepela na za to
primerno mesto.

E) Premikanje raznja Barbecook®:

Da bi preprecili neposreden stik z vroCo
posodo, je na raznju namesceno nosilo
dodatkov, ki ga je moc€ uporabiti kot drzalo
za premikanje raznja. Najprej odstranite
kuhalno mrezo, nato nosilo dodatkov povl-
ecite navzgor. Raznja ne premikajte, dokler
se popolnoma ne ohladi.

PRVA UPORABA RAZNJA

Ob prvi uporabi raznja Barbecook® je zelo
priporocljivo, da je prizgan 30 minut brez
pecenja hrane. To ¢asovno obdobje je
nujno potrebno.
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UPORABNI NASVETI IN PREVENTIVNI
UKREPI

1) Napravo je dovoljeno uporabljati le na
prostem!

2) Razenj vselej namestite na trdno pod-
lago, stran od vnetljivih predmetov in
predmetov, ki se na vroc€ini topijo.

3) Po vsaki uporabi raznja je priporocljivo
izprazniti posodo za pepel Quick-Stop®.

4) Poskrbite, da plameni ne pridejo v stik
z lakiranim vetrobranom (Basic Ceram).
V kuris¢e namestite ravno pravsnjo
koli¢ino oglja (maks. 50 %).

5) POMEMBNO! Za ponovno priziganje
raznja v nobenem primeru ni dovoljeno
uporabljati alkohola ali bencina! Upora-
bljajte le vzigalnike, ki so v skladu z EN
1860-3!

6) POZOR! Naprava se zelo segreje, zato
je med uporabo ne premikajte.

7) OPOZORILO! Preprecite dostop
otrokom in domacim Zivalim ter se
zaScCitite pred ognjem.

8) Zaradi varnostnih razlogov vam
priporoCamo, da v blizino raznja
postavite vedro, napolnjeno z vodo ali
peskom.

Modeli, opremljeni s sistemom Quick-

Stop®, se pred uporabo napolnijo z

vodo.

9) Mesa nikoli ne pecite na odprtem ognju.
Pocakajte, dokler oglja ne prekrije tanka
plast pepela, in nato namestite kuhalno
mrezo. Priporo¢amo, da pri pripravi
mastne hrane uporabljate plos¢o za
peko.

10) Vselej uporabljajte suho in Cisto oglje
tipa EN 1860-2 ali NBN M11-001.

11) Preventivni ukrepi za emajlirane mod-
ele:

- Ne uporabljajte kovinskega ali ostrega
pribora, saj lahko poskoduje povrsino
naprave.

- Posode po uporabi ne ohlajajte z mr-
zlimi tekoCinami, saj to lahko poSkoduje
povrsino.

- Ne uporabljajte kovinskih istilnih
pripomockov ali abrazivnih sredstev za
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CisCenje. Uporabljajte izkljuéno navadno
'gobo ali plasticno mrezico za strganje.

- Ce z raznjem udarite ob trdno povrsino,
emajl lahko poCi ali se odkrusi.

GARANCIJA

Za razenj Barbecook® velja omejena
garancija za napake v izdelavi dve leti od
nakupa pod pogojem, da se uporablja po
teh navodilih za uporabo. Kot garancijski list
velja racun, na katerem je naveden datum
nakupa.

Razenj Barbecook® ni namenjen za profe-
sionalno uporabo.

Obraba, korozija, sprememba oblike in
razbarvanje (predvsem na modelih iz
nerjavecega jekla) delov, ki so neposredno
izpostavljeni ognju so popolnoma obicajen
pojav in v nobenem primeru ne veljajo za
napako v izdelavi: gre za logi¢no posledico
uporabe. To pomeni, da talna mreza po
dolo¢enem €asu uporabe mo¢no spremeni
obliko in obi¢ajno je treba ta del zamenijati.

Za emajlirane modele: lahko se zgodi, da
se ostri robovi med postopkom emaj-
liranja niso popolnoma prekrili z emaj-
lom. To ne velja kot napaka v izdelavi ali
oblikovanju in ni predmet garancije!

POMEMBNO: Razenj je izdelan iz
nerjavecega jekla AIS1 304/430, kuhalna
mreZza in nosilo dodatkov pa sta iz kromi-
ranega jekla.

SHRANJEVANJE NAPRAVE:

Za dolgotrajno in uspesno uporabo vasega
raznja priporo¢amo, da dokupite pokrov
barbecook® za dodatno zasgito.

Vse kromirane sestavne dele, kot so mreze
in drzalo, je treba po vsaki uporabi hraniti v
suhem prostoru.
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are registered trade marks of

SAEY Home & Garden N.V.
Industrielaan 4 / B-8501 Heule (Kortrijk) Belgium

www.bharbecook.com

®

BBC100827_B

20/12/10 09:34




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile ()
  /CalRGBProfile (Apple RGB)
  /CalCMYKProfile (U.S. Sheetfed Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.3
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket true
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends false
  /DetectCurves 0.1000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 524288
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 2400
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /PDFX1a:2001
  ]
  /PDFX1aCheck true
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError false
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox false
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (GWG_GenericCMYK)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /ENU <FEFF>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [14172.000 14172.000]
>> setpagedevice


